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DECRETO N.° 065/13 DE 23 DE ABRIL DE 2013

REGULAMENTO da inspecdo industrial e sanitaria
de produtos de origem animal do Municipio de
NEO-ME-TOGUE/RS ...covvvveeeeeiisesssiscisiississsssnssnnnnnn,

TITULO I
Disposi¢ées preliminares

Art. 19. O presente Regulamento estabelece as normas que regulam, em todo o territorio do Municipio de Ndo-Me-Toque, RS, a inspecéo
e a fiscalizacdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal, destinadas a preservar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a

integridade dos produtos e a saude e os interesses do consumidor.

Art. 29, A inspecéo e fiscalizacdo, de que trata o artigo anterior, € da competéncia do Servico de Inspecdo Municipal, pertencente a
Secretaria Municipal de Agricultura e Meio Ambiente, obedecendo ao disposto na Constituicdo da Republica Federativa do Brasil de 1988,
Artigo 23, Inciso II; na Lei Federal n® 7.889, de 23 de novembro de 1989 e na Lei Municipal n® 3.131, de 13 de setembro de 2005, além

dos termos do presente Regulamento.
& 19, As iniciais "S.I.M.” traduzem “Servico de Inspegcdo Municipal”.

& 29, Com o intuito de promover a regularizacdo da producdo e da comercializacdo dos produtos de origem animal no municipio de Néo-
Me-Toque, RS, o S.I.M, poderd adotar medidas, criar campanhas, projetos ou servicos que auxiliem e estimulem os proprietarios de
estabelecimentos locais, da drea urbana ou rural, na promocdo e manutencdo da formalidade perante este Regulamento, desde que estas

acoes ndo gerem, em hjpotese alguma, conflitos de interesse de qualquer natureza.

Art. 3°. Ficam sujeitos a inspecdo e reinspecdo, previstas neste Regulamento, os animais domésticos de abate, o pescado, o leite, os

ovos, os produtos das abelhas e seus respectivos derivados.

Paragrafo iinico. A inspecdo a que se refere o caput deste artigo abrange, sob o ponto de vista industrial e sanitadrio, a inspe¢do ante e
post mortem dos animais, o recebimento, manijpulacdo, transformacdo, elaboracdo, preparo, conservacdo, acondicionamento,

embalagem, deposito, rotulagem e trénsito de quaisquer produtos de origem animal, comestiveis ou ndo, e seus derivados.

Art. 49. Ficard a cargo da Secretaria Municipal de Agricultura e Meio Ambiente fazer cumprir este Regulamento, bem como quaisquer

outros dispositivos legais e legislagbes especificas posteriormente adotadas pelo S.I.M.

Art. 59 As atividades relacionadas ao Servigo de Inspegdo Municipal serdo exercidas por Médico Veterindrio, lotado no S.IM. e
legalmente investido em cargo publico de provimento efetivo, de acordo com o Regime Juridico Unico dos Servidores Municipais de Néo-
Me-Togue, RS.

§ 19 A fungdo de coordenagdo do S.I.M. € exclusiva de médico veterinario, lotado conforme o caput deste artigo.

§ 29. Para auxiliar a execugdo das atividades do Servigo de Inspegdo, poderdo ainda ser lotados no S.IM., servidores de outras

especialidades, capacitados para tal, desde que subordinados ao médico veterindrio coordenador do Servigo.

I - Nestes casos, serdo lotados servidores com, no minimo, o Ensino Médio completo - preferencialmente com formacdo técnica
nas areas agricola ou agropecuaria.

II - O S.I.M. teré autonomia para ministrar o treinamento necessario as atividades, para estes servidores, no que couber.
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§ 39, O ndmero de médicos veterindrios e demais componentes do quadro de pessoal do S.I.M. deverd ser compativel com as atividades
de inspecéo e serd calculado utilizando-se como critério, o volume de producdo e a necessidade presencial da inspecdo oficial no
estabelecimento.

§ 49, Serdo lotados no S.1.M. servidores que ndo tenham conflitos de interesse e que possuam poderes legais para realizar as inspegoes e

fiscalizacdes, com imparcialidade e independéncia, observado o disposto no & 2° e no caput deste artigo.
Art. 6°. Séo atribuigbes do Servico de Inspecdo Municipal, entre outras:

I - Coordenar e executar as atividades de inspecéo e fiscalizacdo industrial e sanitdria dos estabelecimentos registrados e dos
produtos de origem animal neles produzidos, comestiveis ou néo, e seus derivados, destinados ao comércio municipal;

1T - Verificar a aplicacdo dos preceitos de bem-estar animal e executar as atividades de inspe¢cdo ante e post mortem de animais
de abate;

IIT - Manter disponiveis registros nosograficos € estatisticas de producéo de produtos de origem animal;

1V - Elaborar as normas complementares para a execugdo das acgoes de inspegdo, fiscalizacdo, certificacdo, padronizacio,
classificagdo e registro dos estabelecimentos e dos produtos de origem animal;

V - Verificar a implantacdo e execugdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos registrados no S.I.M.;

VI - Coordenar e executar programas de analises laboratoriais para monitoramento da identidade, qualidade e inocuidade dos
produtos de origem animal, bem como para verificagdo do controle de processo pelos estabelecimentos;

VIT - Elaborar as normas gerais de programas € planos complementares as aces de inspecdo e fiscalizacdo, através de normas

especificas.
Art. 7°. Para efeito deste Regulamento, considera-se:

I - Agroinddstria: termo genérico, que designa qualquer estabelecimento, localizado na area rural ou urbana, que se dedica ao
processamento de produtos de origem animal, subordinado a um servigo de inspecéo oficial.

1T - Andlise de controle: € a andlise efetuada pelo estabelecimento para controle de processo e monitoramento da qualidade das
matérias-primas, insumos e produtos;

IIT - Andlise de contraprova: andlise laboratorial realizada a partir da contraprova da amostra para assegurar amplo direito de
defesa ao infrator;

1V - Animais de acougue: sdo os mamiferos (bovideos, equideos, suinos, ovinos, caprinos e coelhos) e aves domésticas, bem
como os animais silvestres criados em cativeiro, sacrificados em estabelecimentos sob inspegdo veterinaria.

V - Boas Praticas de Fabricacdo (BPF): condi¢des e procedimentos higiénicos, sanitarios basicos e operacionals sistematizados
aplicados em todo o fluxo de produgdo, com o objetivo de garantir a qualidade, conformidade e inocuidade dos produtos de
origem animal, incluindo atividades e controles complementares;

VI - Estabelecimento. instalacdo ou local destinado ao recebimento, manipulacdo, elaboracdo, transformagdo, preparacdo,
fracionamento, beneficiamento, acondicionamento, conservagdo, armazenamento, distribuicéo ou comercializagéo de matéerias-
primas ou produtos de origem animal;

VII - Estabelecimento de produtos de origem animal: qualquer instalagéo ou local nos quais séo abatidos ou industrializados
animais produtores de carnes, bem como onde sdo recebidos, manipulados, elaborados, transformados, preparados, conservados,
armazenados, depositados, acondicionados, embalados e rotulados com finalidade industrial ou comercial, a carne e seus
derivados, o pescado e seus derivados, o leite e seus derivados, o ovo e seus derivados, os produtos das abelhas e seus

derivados;
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ad)
e)

VIIT - Estabelecimento agroindustrial rural de pequeno porte: estabelecimento de propriedade de agricultores familiares, de forma
individual ou coletiva, localizada no meio rural, com drea util construida ndo superior a 250 m? (duzentos e cinquenta metros
quadrados), destinado exclusivamente ao processamento de produtos de origem animal, dispondo de instalagoes para:

abate ou industrializacdo de animais produtores de carnes;

processamento de pescado ou seus derivados;

processamento de leite ou seus derivados;

processamento de ovos ou seus derivados;

processamento de produtos das abelhas ou seus derivados.
IX - Fiscalizacdo. procedimento oficial executado pela autoridade sanitaria em cardter supletivo, sem prejuizo dos procedimentos
de inspe¢do, em locais onde possam existir produtos de origem animal, com o intuito de verificar o atendimento aos requisitos
previstos no presente Regulamento e em normas complementares;
X - Higienizacdo: € o procedimento que consiste na execucdo de duas etapas distintas, limpeza e sanitizacdo, a ser realizado em
todos os estabelecimentos,;
XI - Identidade: conjunto de parémetros que permitem identificar um produto de origem animal quanto a sua natureza,
caracteristica sensorial, composicdo, tipo de processamento ou modo de apresentacéo,;
XIT - Inspegdo: o procedimento oficial de rotina executado pela autoridade sanitdria, junto ao estabelecimento, e que consiste no
exame dos produtos de origem animal e dos sistemas de controle de processo assim como na analise do produto final para
verificagdo atendimento aos requisitos higiénicos, sanitarios e tecnoldgicos previstos no presente Regulamento e em normas
complementares;
XIIT - Laboratorio de controle oficial: laboratorio publico ou privado que teve sua competéncia técnica formalmente reconhecida
para realizar andlises, por método oficial, visando atender as demandas dos controles oficiais;
XIV - Legislacbes especificas: atos normativos estabelecidos e emitidos pelo S.I.M. ou por outros organismos oficiais reconhecidos
e responsaveis pela legislacdo de alimentos, contendo regras, normas complementares ou descricdo das caracteristicas dos
produtos, servigos, processos ou métodos de producéo;
XV - Limpeza: consiste na remog¢do fisica de residuos orgdnicos e minerais ou outro material indesejavel das superficies das
instalagoes, equipamentos e utensilios, seguidos da lavagem prévia com agua, aplicacdo de detergente e posterior enxague;
XVI - Memorial descritivo: documento que descreve detalhadamente, conforme o caso, as instalagoes, equijpamentos,
procedimentos, processos ou produtos relacionados ao estabelecimento de produtos de origem animal;
XVII - Normas complementares. atos normativos e instrugdes internas emitidas pelo S.ILM. ou outro drgéo técnico, contendo
diretivas técnicas ou administrativas a serem executadas durante as atividades de inspecdo e fiscalizagdo junto aos
estabelecimentos de produtos de origem animal;
XVIII - Produto comestivel: produto de origem animal obtido de forma higiénica e que faz parte dos habitos alimentares da
populagdo a que se destina;
XIX - Produto ndo comestivel: produto de origem animal néo destinado ao consumo humano,
XX - Produtos de origem animal: aqueles obtidos total ou predominantemente a partir de matérias-primas comestiveis ou néo,
procedentes das diferentes espécies de animais, podendo ser adicionado de ingredientes de origem vegetal, condimentos,
aditivos e demais substancias autorizadas, podendo ser comestiveis quando destinados ao consumo humano ou ndo comestiveis
quando nédo destinados ao consumo humano.
XXI - Programas de autocontrole: sdo programas desenvolvidos, implantados, mantidos e monitorados pelo estabelecimento
visando assegurar a inocuidade e qualidade dos seus produtos, caracterizados principalmente pelos Programas de Boas Praticas
de Fabricagdo — BPF e Procedimento Padréo de Higiene Operacional — PPHO, Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle -

APPCC ou programas equivalentes;
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XXII - Qualidade: conjunto de parametros que permitem caracterizar as especificagdes de um produto de origem animal em
relacdo a um padréo desejavel ou definido em legislacdo especifica, quanto aos seus fatores intrinsecos, higiénico-sanitarios e
tecnologicos;

XXIII - Regulamentos Técnicos: documentos que enunciam as caracteristicas de um produto ou os processos e métodos de
produgdo a ele relacionados, visando padronizar a sua identidade e qualidade;

XXIV - Reinspecdo: € o ato de verificar, mediante avaliagdo das condicbes sensoriais, fisico-quimicas ou microbiologicas, se uma
matéria-prima ou produto previamente inspecionado, estdo em conformidade com os padrées regulamentares e encontram-se
aptos para o consumo humano.

XXV - Registro de estabelecimento: ato da Secretaria Municipal de Agricultura, destinado a conceder o direito de funcionamento
do estabelecimento de produtos de origem animal que desenvolva atividades previstas neste Regulamento,

XXVI - Registro de produto: ato da Secretaria Municipal de Agricultura destinado a conceder o direito de fabricagdo de produto de
origem animal que atenda as determinagoes do presente Regulamento ou de normas complementares;

XXVII - Sanitizacdo.: consiste na aplicacédo de agentes quimicos ou de métodos fisicos nas superficies das instalacoes,
equipamentos e utensilios, posteriormente aos procedimentos de limpeza, com o objetivo de reduzir o nimero de microrganismos
em um nivel que ndo comprometa a inocuidade ou a qualidade do produto;

XXVIII - Supervisdo: procedimento realizado sistematicamente por equipe designada pelos Servicos de Inspecdo, com o objetivo
de verificar o atendimento aos requisitos higiénico-sanitarios, tecnologicos, de rastreabilidade ou certificacdo, bem como
determinar se as atividades e seus resultados se ajustam aos objetivos previstos no presente Regulamento e em normas
complementares.

Art. 8°. Estdo sujeitos a inspecdo, de que trata o presente Regulamento:

I - As propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas, destinadas ao preparo de produtos de origem animal;

IT - Os estabelecimentos agroindustriais rurais, ou ndo; de pequeno porte, ou néo, que se dedicam a manipulacdo de quaisquer
produtos de origem animal;

IIT - Os estabelecimentos que recebem, abatem ou industrializam as diferentes espécies animais de agougue, entendidas como
tais as fixadas neste Regulamento,;

1V - Os estabelecimentos que recebem o leite e seus derivados para beneficiamento ou industrializacdo;

V - Os estabelecimentos que recebem o pescado para distribuicdo ou industrializagdo;

VI - Os estabelecimentos que extraiam ou recebam oS produtos das abelhas, para beneficiamento, industrializacdo ou
distribuicdo;

VII - Os estabelecimentos que produzem e recebem ovos para distribuicdo em natureza ou para industrializacdo;

VIII - Os estabelecimentos que recebem, beneficiem, industrializem, fracionem, reembalem ou distribuem, no todo ou em parte,
matérias-primas e produtos de origem animal procedentes de estabelecimentos registrados ou de propriedades rurais;

IX - Os estabelecimentos que recebem, industrializem e distribuem produtos ndo comestiveis de origem animal;

X - As casas atacadistas e varejistas que armazenem €/ou comercializem produtos de origem animal dentro dos limites do

municipio de Ndo-Me-Togue, RS.
Art. 99. A Inspegdo Municipal deve ser instalada em caréter permanente ou periddico.
§10 E obrigatdria a inspegdo em carater permanente nos estabelecimentos de abate das diferentes espécies animais.

I - No que se refere ao pescado, a inspegdo se dard em carater periodico;
II - Os procedimentos de inspecdo previstos neste artigo poderdo ser alterados mediante a aplicacdo da andlise de risco,

envolvendo, no que couber, toda a cadeia produtiva, observadas, no caso do abate, as peculiaridades das diferentes espécies.
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§ 29, Os demais estabelecimentos terdo inspegdo periodica.

I - Os estabelecimentos com inspecdo periddica teréo a frequéncia de inspecdo estabelecida pelo S.IM., levando-se em

consideragdo os resultados da avaliagdo dos processos de produgdo e do desempenho de cada estabelecimento.
Art. 10. A inspegdo industrial e higiénico-sanitaria de produtos de origem animal abrange:

I - A inspegdo ante e post-mortem das diferentes espécies animais de abate;

1T - A verificagdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos e a verificagdo dos programas de qualidade total, dirigidos
ao atendimento dos regulamentos técnicos de identidade e qualidade do produto especifico e rotulo ou rotulagem dos produtos
destinados a venda;

IIT - A avaliagdo dos resultados dos exames microbiologicos, toxicologicos, fisico-quimicos ou sensoriais;

1V - A verificacdo dos controles de residuos de produtos veterindrios e contaminantes ambientais executados pelos
estabelecimentos industriais e pelas cadeias produtivas;

V - As informacdes inerentes ao setor primario com implicacées na saude animal, na sadde publica;

VI - O bem-estar animal;

VIT - A classificacdo dos estabelecimentos;

VIIT - As condicbes e exigéncias para registro dos estabelecimentos;

IX - A higiene dos estabelecimentos;

X - A padronizagdo dos produtos de origem animal industrializados;

XI - A carimbagem de carcacas, bem como a identificacdo e avaliagdo dos demais dizeres a serem [mpressos nas embalagens de
produtos de origem animal;

XII - Quaisquer outros detalhes que se tornarem necessarios a eficiéncia da inspecdo e fiscalizacdo industrial e sanitéria dos

produtos de origem animal.

Art. 11. Aos estabelecimentos registrados no Servico de Inspecdo Municipal de Néo-Me-Toque, RS, € permitida a entrada de produtos ou
matérias-primas procedentes de estabelecimentos registrados em outros dmbitos de Inspecdo, sejam eles Municipais, Estadual ou
Federal.

& 19, No caso do dmbito municipal, de que trata o caput deste artigo, so serd permitida a entrada de produtos ou matérias-primas de
estabelecimentos cujo Servico de Inspecdo Municipal responsavel tenha aderido ao Sistema Brasileiro de Inspecdo — SISBI — integrante
do Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecudria — SUASA — instituido pela Lei Federal n® 8.171, de 17 de janeiro de 1991 ou ao
Sistema Unificado Estadual de Sanidade Agroindustrial Familiar, Artesanal e de Pequeno Porte - SUSAF-RS - instituido pela Lei Estadual n®
13.825 de 4 de novembro 2011.

§ 29 No caso do ambito estadual, de que trata o caput deste artigo, SO sera permitida a entrada de produtos ou matérias-primas de
estabelecimentos cujo Servico de Inspecdo Estadual responsavel tenha aderido ao Sistema Brasileiro de Inspecdo — SISBI — integrante do
Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecudaria — SUASA — instituido pela Lei Federal n® 8.171, de 17 de janeiro de 1991, sempre

que forem provenientes de estabelecimentos inspecionados por Servigos de outros Estados, que ndo o Rio Grande do Sul.
Art. 12. 0 S.I.M. obedecerd a estas normas, em consonancia com as prioridades da saude publica e abastecimento da populacéo.

Art. 13. O S.IM. trabalhara em conjunto, no que couber, com o Servigo de Vigiléncia Sanitaria do Municipio e com o Servigo de Defesa
Animal Oficial, além dos demais drgéos das esferas estadual e federal, ligados a inspegdo e fiscalizagdo industrial e sanitaria de produtos

de origem animal.

Art. 14. O S.IM. terd a responsabilidade de assegurar que os procedimentos € a organizagdo da inspec¢do dos produtos de origem

animal, se facam por métodos universalizados e aplicados equitativamente em todos os estabelecimentos inspecionados.
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TITuLo 11
Classificacdo geral
Art. 15. A classificacdo dos estabelecimentos de produtos de origem animal abrange:

I - Os de carnes e derivados;

IT - Os de leite e derivados;

III - Os de pescado e derivados;
1V - Os de ovos;

V - Os de produtos das abelhas e derivados.

§ 19 A Simples designagdo “estabelecimento” abrange todos os tipos e modalidades de estabelecimentos previstos na classificagdo do
presente Regulamento.

& 20, Para fins de classificacdo, o0s estabelecimentos agroindustriais rurais de pequeno porte do Municipio receberdo as mesmas

classificagoes previstas neste Regulamento, perante o S.I.M.
Capitulo I
Estabelecimentos de carnes e derivados
Art, 16. Os estabelecimentos de carnes e derivados séo classificados em:

I - Abatedouro;

1T - Agroindlstria de Produtos Carneos;

III - Entreposto de Carnes;

1V - Entreposto de Envoltorios Naturais;

V - Fabrica de Produtos Gordurosos Comestiveis;
VI - Fébrica de Produtos Ndo Comestiveis;

VIT - Curtume.

& 190, Entende-se por Abatedouro o estabelecimento dotado de instalagoes, equipamentos e utensilios adequados para o abate,
manipulacdo, elaboracdo, acondicionamento e conservacdo das espécies de acougue e aves domeésticas sob as variadas formas, dispondo

de frio industrial e podendo ou néo dispor de instalagdes para aproveitamento de subprodutos ndo comestiveis.

§ 29. Entende-se por Agroindustria de Produtos Cdrneos o estabelecimento dotado de instalagbes, equipamentos e utensilios para
recebimento, manipulacdo, elaboracdo, acondicionamento e conservacdo de produtos cdrneos para fins de industrializagdo com
modificagdo de sua natureza e sabor, das diferentes espécies de abate e aves domésticas e, em todos os casos, seja dotado de
instalagbes ou equipamentos para a manuten¢éo da cadeia do frio, podendo ou ndo dispor de instalagbes para aproveitamento de

produtos ndo comestiveis.

§ 39. Entende-se por Entreposto de Carnes o estabelecimento dotado de instalagdes, equijpamentos e utensilios para recebimento,
desossa, acondicionamento, conservagdo pelo frio e distribuicdo de carnes e derivados das diversas espécies de abate e aves domésticas
e em todos os casos, seja dotado de instalagbes de frio industrial, podendo ou ndo dispor de instalagbes para aproveitamento de

produtos ndo comestiveis.

§ 49. Entende-se por Entreposto de Envoltdrios Naturais o estabelecimento dotado de instalagbes, equipamentos e utensilios para

recebimento de envoltdrios naturais refrigerados, salgados ou dessecados das diversas espécies de abate, sua manipulagdo,
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acondicionamento, conservacdo e distribuicdo e comercializagdo, podendo ou ndo dispor de instalagbes para frio e aproveitamento de

produtos néo comestiveis.

& 59, Entende-se por Fabrica de Produtos Gordurosos Comestiveis o estabelecimento dotado de instalagbes, equipamentos e utensilios

destinados exclusivamente ao aproveitamento de matérias-primas gordurosas provenientes de animais de abate para consumo humano.

& 69 Entende-se por Fabrica de Produtos Ndo Comestiveis o estabelecimento dotado de instalagoes, equipamentos e utensilios para
manipulagéo de matérias-primas ou residuos de animais, oriundos de estabelecimentos submetidos a inspegdo oficial, destinados ao

preparo exclusivo de produtos ndo utilizados na alimentacdo humana.

& 79, Entende-se por Curtume o estabelecimento dotado de instalacbes, equipamentos e utensilios para transformacdo de pele em couro,

das diversas espécies animais.
Art. 17. O estabelecimento deve ser registrado de acordo com sua atividade industrial principal, caracterizando sua categoria.

& 19 Quando o estabelecimento possuir mais de uma atividade industrial, deverd ser acrescentado uma nova categoria a classificacao

principal, caracterizando as atividades desenvolvidas pelo estabelecimento;

& 29, Todos os estabelecimentos de abate devem ser categorizados como Abatedouro, seguido da classe de espécie abatida: de bovinos;

de suinos; de aves; de ovinos; etc.

Art. 18. A fim de que se otimizem as atividades, € permitido o abate de mais de uma das espécies de acougue em um mesmo

Abatedouro, desde que atendidos os requisitos para tal, a juizo da Inspecéo Municipal.

& 19, Nestes casos, os estabelecimentos de abate seréo categorizados como Abatedouro, sendo a classe definida conforme as espécies de

acougue abatidas.

& 29, Nos estabelecimentos mistos de abate, as dependéncias deverdo ser construidas de modo a atender as exigéncias técnicas

especificas para cada espécie.

Art. 19. O S.I.M, adotard no que couber, legislagdo especifica complementar, referente aos estabelecimentos de carne e derivados, no

seu dmbito de atuagao.
Capitulo IT
Estabelecimentos de leite e derivados
Art. 20. Os estabelecimentos do leite e derivados séo classificados em:

I - Propriedades Rurais Leiteiras;

1II - Estabelecimentos Agroindustriais, compreendendo a Agroinddstria de beneficiamento e a Agroinddstria de produtos lacteos.

Art. 21. Entende-se por Propriedades Rurais Leiteiras os estabelecimentos cuja atividade pecudria principal seja a atividade leiteira,

destinadas a produgdo de leite para posterior processamento industrial em estabelecimentos sob inspegdo sanitaria oficial.

Art. 22. Entende-se por Estabelecimentos Agroindustriais de Leite e Derivados, os destinados ao recebimento de leite e seus derivados
para refrigeragéo, beneficiamento, manipulagdo, conservagéo, fabricacdo, maturacdo, embalagem, acondicionamento, rotulagem e

expedicéo, a saber:

I - Agroindustria de beneficiamento: € o estabelecimento que tem por finalidade principal receber, pré-beneficiar, beneficiar e

acondicionar o leite proveniente das Propriedades Rurais, destinado ao consumo direto. Para a realizagdo das atividades de
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recebimento, processamento, maturagdo, fracionamento ou estocagem de outros produtos lacteos, de fabricacdo propria ou néo,
deverd ser dotada de instalagdes e equijpamentos adequados, aprovados pelo S.I.M.

1T - Agroindustria de produtos lacteos: € o estabelecimento destinado ao recebimento de leite e derivados para o preparo de
quaisquer produtos ldcteos, com excecdo do leite de consumo direto. Permite-se que a fabrica de produtos lacteos fracione,
mature e estoque produtos lacteos oriundos de outros estabelecimentos com Servigo de Inspecdo oficial, observado o disposto no

Artigo 11, deste Regulamento, e desde que dotada de instalagcbes e equipamentos adequados, aprovados pelo S.I.M.;

Paragrafo dnico. E permitido, a critério do S.I.M., que um mesmo estabelecimento possa contemplar, simultaneamente, as atividades
previstas nos incisos I e II do caput deste Artigo. Nestes casos, tal estabelecimento denominar-se-d Agroinddstria de Beneficiamento e de

Produtos Lacteos.

Art. 23. O S.I.M. adotard no que couber, legislacdo especifica complementar, referente aos estabelecimentos de leite e derivados, no seu
ambito de atuacéo.

Capitulo IIT
Estabelecimentos de pescado e derivados
Art. 24. Os estabelecimentos destinados ao pescado e seus derivados sdo classificados em.:

I - Abatedouro de Pescado;

1II - Agroinduistria de Produtos de Pescado.

& 19 Entende-se por Abatedouro de Pescado o estabelecimento dotado de dependéncias, instalacbes e equipamentos adequados a
receber, lavar, insensibilizar, abater, processar, frigorificar, estocar, acondicionar, distribuir e comercializar o pescado, com diagrama de

fluxo adequado a espécie a ser abatida, podendo ou néo dispor de instalagées para o aproveitamento de produtos ndo comestivers.

& 29, Entende-se por Agroinddstria de Produtos de Pescado, o estabelecimento dotado de dependéncias, instalacoes e equijpamentos
adequados, dependendo do tipo de produto a ser elaborado, para recep¢do, lavagem, preparacdo, transformacdo, acondicionamento,
frigorificacdo, conservagdo, armazenamento, distribuicdo e comercializagdo de produtos de pescado e seus derivados e dispondo ou ndo

de instalagoes para o aproveitamento de produtos ndo comestiveis.

Pardagrafo tnico. E permitido, a critério do S.I.M., que um mesmo estabelecimento possa contemplar, simultaneamente, as atividades
previstas nos incisos I e II do caput deste Artigo. Nestes casos, tal estabelecimento denominar-se-a Abatedouro e Agroindustria de
Produtos de Pescado.

Art. 25, O S.I.M. adotard no que couber, legislacdo especifica complementar, referente aos estabelecimentos de pescado e seus

derivados, no seu dmbito de atuacéo.
Capitulo IV
Estabelecimentos de ovos
Art. 26. Os estabelecimentos de ovos e derivados sdo classificados em:

I - Granja Avicola;

IT - Entreposto de Ovos Comerciais;

§ 190 Entende-se por Granja Avicola, o estabelecimento destinado a produgéo, classificagdo, acondicionamento, identificacdo e

distribuicdo de ovos em natureza, oriundos da propria granja.
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§ 29, Entende-se por Entreposto de Ovos Comercials, o estabelecimento destinado ao recebimento, classificagdo, acondicionamento,
identificagdo e distribuicdo de ovos em natureza. Para os ovos que chegam ao entreposto devidamente classificados, acondicionados e

identificados, fica facultada a operagdo de classificacdo.

Art. 27. O S.I.M. adotard no que couber, legislacdo especifica complementar, referente aos estabelecimentos de ovos, no seu dmbito de

atuagéo.

Capitulo V
Estabelecimentos de produtos das abelhas e derivados
Art. 28. Os estabelecimentos destinados aos produtos das abelhas e derivados séo classificados em.
I - Apidrio;
1II - Agroindustria de Produtos das Abelhas e Derivados.
& 19, Entende-se por Apidrio o estabelecimento destinado a producdo, industrializacdo e classificacdo dos produtos das abelhas.

§ 29, Entende-se por Agroinddstria de Produtos das Abelhas e Derivados, o estabelecimento destinado ao recebimento, classificagéo,

acondicionamento, rotulagem, estocagem e comercializagcdo dos produtos das abelhas.

Art. 29. O S.I.M, adotard no que couber, legislacdo especifica complementar, referente aos estabelecimentos de produtos das abelhas e

derivados, no seu dmbito de atuacso.
TiTULO IIT
Aprovacdo de projetos e registro de estabelecimentos
Capitulo I
Aprovacao de projetos

Art. 30. Para a solicitagdo da aprovacdo prévia de construgdo de estabelecimentos novos, € necessaria a apresentacdo em 2 (duas) vias

(original e copia) dos seguintes documentos:

a)  Requerimento ao Coordenador do S.1.M., solicitando aprovacdo prévia do projeto;

b)  Cdpia do Licenciamento Ambiental correspondente, obtido no drgdo competente;

¢)  Projetos das respectivas construgbes, acompanhados do memorial descritivo das construgbes e memorial descritivo econémico-
sanitario do estabelecimento;

d)  Cronograma de execugdo, prevendo o tempo requerido para conclusdo da obra, por etapas;

§ 19, A construgdo dos estabelecimentos deve obedecer a outras exigéncias, que estejam previstas em Codigos de Obras,
estadual ou municipal, bem como as previstas em legislagdo ordinaria da Unido, do Estado e do Municipio, desde que néo colidam com as

exigéncias de ordem sanitaria ou industrial previstas neste Regulamento.

& 20, O funcionamento de estabelecimentos de carnes e derivados so poderd ser autorizado dentro do perimetro urbano ou

suburbano, depois de ouvida a autoridade de Saude Publica Municipal.

Art. 31. Como projeto das construgbes, de que trata a alinea 'c’ do artigo anterior, dependendo do tipo de estabelecimento e a juizo do

S.ILM., poderdo ser aceitos simples croquis ou desenhos, para estudo preliminar.

Av. Alto Jacui, 840 — Fone/Fax: (54) 3332-2600 — CEP 99470-000 — NAO-ME-TOQUE - RS — www.naometoquers.com.br



http://www.naometoquers.com.br/

;
fibzelpedi]

<-~d“_.a..

ADMINISTRACAO MUNICIPAL
NAO-ME-TOQUE - RS

ADM. 2013 - 2016

Art. 32. Serdo rejeitados projetos grosseiramente desenhados, com rasuras € indicagbes imprecisas, para efeito de estudo preliminar ou
registro.

Art. 33. As plantas a serem apresentadas para aprovagdo prévia de construcdo, devem ser assinadas pelo proprietario ou representante

legal do estabelecimento e pelo engenheiro responsavel e conter:

a)  Orientagcdo;

b)  Plantas de situacdo e localizagdo;

¢)  Plantas baixas de todos os prédios e pavimentos;

d)  Plantas de corte e fachadas;

e)  Planta baixa com leiaute dos equipamentos, nos estabelecimentos que pretendam realizar o abate das diferentes espécies de

acougue.

Paragrafo tnico. A planta a que se refere a alinea 'e’ deste artigo, € obrigatoria nos projetos de estabelecimentos de abate das espécies

de acougue e podera ser facultada nos demais estabelecimentos, a juizo do S.I.M.

Art. 34. Tratando-se de aprovacdo de estabelecimento ja edificado, deverdo ser apresentados para andlise pelo S.I.M., os seguintes

documentos:

a)  Reguerimento ao Coordenador do S.I.M., solicitando aprovacdo prévia do projeto;
b)  Licenciamento ambiental, obtido no drgdo competente;

¢)  Memorial descritivo das construcées e memorial descritivo econémico-sanitario do estabelecimento;

& 19, Apos andlise documental, caberd ao S.I.M. realizar uma inspecéo prévia com as informagées contidas em laudo higiénico-sanitario-
tecnologico das dependéncias industriais e sociais, bem como da dgua de abastecimento, redes de esgoto, tratamento de efluentes, a
Jjuizo do S.I.M.

& 20, Possiveis ajustes, reformas ou construgées poderdo ser exigidos pelo S.I.M., no que couber,
Art. 35, Aprovados os projetos e o cronograma de execugdo, o requerente pode dar inicio as obras.
Art. 36. Concluidas as obras e instalados os equipamentos, dar-se-a inicio ao processo de registro do estabelecimento.

Paragrafo dnico. A juizo do S.I.M. e dependendo da finalidade do estabelecimento, o inicio do processo de registro poderd ocorrer

simultaneamente a instalagdo dos equipamentos.
Capitulo IT
Registro de estabelecimentos
Art. 37. Somente seréo registrados os estabelecimentos cujos projetos tenham sido avaliados e aprovados pelo S.I.M.
Art. 38. Estdo sujeitos ao registro os seguintes estabelecimentos:

a)  Os Estabelecimentos de carnes e derivados;

b)  Os Estabelecimentos de leite e derivados, exceto as Propriedades Rurais;
c)  Os Estabelecimentos de pescado e derivados;

d)  Os Estabelecimentos de ovos;

e)  Os Estabelecimentos de produtos das abelhas e derivados.

Art. 39. Os estabelecimentos a que se refere o artigo anterior receberdo nimero de registro junto ao S.IL.M.
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§ 19, Estes numeros obedecerdo a série propria, sequencial e independente;

& 20, 0 numero de registro constard, obrigatoriamente, em quaisquer documentos relativos ao estabelecimento, bem como nos rotulos,

certificados, carimbos dos produtos e demais instrumentos, a juizo do S.1.M.;
§ 39, A cada estabelecimento de produtos de origem animal, caberd um unico numero de registro junto ao S.I.M.

Art. 40. Nos estabelecimentos de produtos de origem animal destinados a alimentacéo humana, para fins de registro e funcionamento, é
obrigatoria a apresentacdo de boletim oficial de andlise da dgua de abastecimento, dentro dos padrées de potabilidade estabelecidos pelo

orgéo competente.

Art. 41. Deferido o registro, compete ao S.IL.M. instalar de imediato a inspecdo no estabelecimento, obedecendo ao disposto no Artigo

99, deste Regulamento.
Capitulo IIT
Implantacao dos estabelecimentos
Art. 42, Para a implantacéo de estabelecimentos de produtos de origem animal, devem ser observados os seguintes critérios:

a)  Deve localizar-se em pontos distantes de fontes produtoras de odores desagradaveis e poeira de qualquer natureza;

b)  Dispor de drea suficiente para construcéo das instalagdes industriais e demais dependéncias, construidos preferencialmente em
centro de terreno e cercado, afastado dos limites das vias publicas, no minimo 05 (cinco) metros e dispor de drea de circulacéo que
permita a livre movimentacdo dos veiculos de transporte.

¢)  Dispor de abastecimento de dgua potavel, com instalacbes apropriadas para armazenamento e distribuicdo suficientes para
atender as necessidades do trabalho industrial e as dependéncias sanitarias. Para estabelecimentos cujo abastecimento provenha de
fontes subterrdneas, se faz necessaria a cloracdo da agua quando a mesma néo atenda aos padrées de potabilidade, estabelecidos pelo
orgéo competente.

d)  Dispor de dagua quente para uso diverso e suficiente as necessidades, nos estabelecimentos que realizem o abate de bovinos,
Suinos, ovinos e aves.

e)  Dispor de iluminacdo natural e artificial abundantes, bem como de ventilagdo adequada e suficiente em todas as dependéncias.

f)  Possuir piso de material impermeavel, resistente a abrasdo e a corroséo, que permita uma facil lavagem e desinfeccao.

g)  Ter paredes lisas de material impermeavel, resistente a abrasdo a corros3o.

h)  Possuir forro de material impermeavel, resistente a umidade e vapores, construido de modo a evitar o acumulo de sujeira, de
facil lavagem e desinfeccdo. O mesmo pode ser dispensado nos casos em que o telhado proporcionar uma perfeita vedacdo, em adreas
especificas com autorizacdo do Servigo de Inspegdo Municipal.

i) Dispor de dependéncia de uso exclusivo de produtos comestiveis e ndo comestiveis e condenados, com paredes até o teto, ndo
se comunicando diretamente com as dependéncias que manipulem produtos comestiveis.

J) Dispor de mesas com tampos de materiais resistentes e impermeaveis, de preferéncia em ago inoxidavel, para a manipulagéo
dos produtos comestiveis e que permitam uma adequada lavagem e desinfecgao.

k) Dispor de barreiras sanitarias em locais a serem indicados pelo S.I.M,

/) Os acessos devem dispor de lavador de botas, complementando as barreiras sanitarias de que trata a alinea anterior.

m)  Dispor de caixas, tanques, bandejas e demais recipientes construidos em material impermeavel de superficie lisa que permitam
uma facil lavagem e desinfecgéo.

n)  Dispor de rede de esgotos em todas as dependéncias, com dispositivos que evite o refluxo de odores e entrada de roedores e
outros animais, bem como dispositivos para a depuracéo artificial das aguas servidas; retencdo de gordura, residuos e corpos flutuantes,

conforme as exigéncias dos orgdos oficiais de controle.
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o) Dispor de pé-direito em todas as dependéncias de modo que permita a disposicdo adequada dos equipamentos. Nos
estabelecimentos que realizem o abate das espécies de acougue, a altura da trilhagem aérea deve permitir que os bovinos, ovinos, suinos
e demais espécies, pendurados apos o atordoamento, permanecam com a ponta do focinho distante no minimo a 50 cm (cinquenta
centimetros) do piso, no caso de esfola aérea.

p)  Dispor, conforme o estabelecimento e a juizo do S.1I.M., de dependéncias sanitarias e vestidrios na propor¢do 1 (um) sanitario
para cada 20 (vinte) funcionarios, com acesso indireto as dependéncias de manipulacdo, quando localizadas em seu corpo.

q)  Dispor de currais para bovinos e de pocilgas cobertas para suinos, ovinos e caprinos, com pisos pavimentados. Deverdo ser
providos de bebedouros para utilizacéo dos animais e dispor de ponto de dgua para lavagem e desinfeccdo dos mesmos.

r)  Dispor de espacos minimos e de equipamentos que permitam as operacoes de insensibilizacdo, sangria, esfola, evisceracéo,
inspecdo, resfriamento, armazenagem, estocagem, acabamento de carcacas, e da manipulacdo dos middos com funcionalidade e higiene,
evitando o contato das carcagas antes de serem inspecionadas pelo S.I.M.

s)  Dispor de telas em todas as janelas, além das demais aberturas para evitar a entrada de insetos, passaros e roedores.

t)  Dispor, ajuizo do S.I.M., de dependéncia para o uso como escritorio da administracéo e do pessoal do servigo de inspecéo.

& 19, Para o cdlculo de lotacdo, os currais e pocilgas a que se refere a alinea 'q, devem ser construidos observando-se as seguintes

proporcdes de drea, por espécie animal:

a)  2.5m?2 (dois virgula cinco metros quadrados) por bovino;
b) 1 m2(um metro quadrado) por suino ou ovino;
¢)  Os mesmos devem ainda contar com bebedouros que permitam que 20 % (vinte por cento) da lotacdo maxima de animais,

possa beber dgua simultaneamente.
TiTULO IV
Obrigacées dos estabelecimentos
Art. 42, Ficam os proprietérios de estabelecimentos obrigados a:

a)  Observar e fazer observar as exigéncias contidas no presente Regulamento;

b)  Recolher as taxas de inspecdo sanitaria previstas, quando for o caso;

¢)  Fornecer os dados estatisticos de interesse do S.I.M., na forma por ele requerido e no prazo por ele estjpulado;

d)  Manter em dia o registro do recebimento de animais, matérias-primas e insumos, produtos fabricados, saida e destino dos
mesmos, que devera estar disponivel para consulta do S.I.M. a qualquer momento;

e)  Possuir responsavel técnico, conforme legislagéo vigente, na diregcédo dos trabalhos de natureza higiénico-sanitaria e tecnoldgica
dos estabelecimentos de produtos de origem animal, comunicando ao S.1.M. sobre as eventuais substituicoes;

f) Desenvolver programas de capacitagdo, devidamente documentados, com o objetivo de manter equipe regularmente treinada e
habilitada para execucdo das atividades do estabelecimento;

g)  Garantir o livre acesso dos servidores do S.I.M, a todas as instalagbes do estabelecimento, para a realizacdo dos trabalhos de
inspegdo, fiscalizacdo, superviséo, auditoria, colheita de amostras, verificagdo de documentos ou outros procedimentos de inspegcdo
previstos no presente Regulamento;

h)  Realizar imediatamente o recolhimento dos produtos por ela elaborados e eventualmente expostos a venda, quando for
constatado desvio no controle de processo, que possa incorrer em risco @ saude ou aos interesses do consumidor.

i) Ter e aplicar um programa de controle de pragas e roedores.

§ 19, Poderd atuar como responsavel técnico, de que trata a alinea ‘e, qualquer profissional, com habilitacdo para exercicio legal da
profissdo, cujas atribuigbes englobem elementos relacionados com a produgdo, industrializacdo e a sanidade de alimentos de origem

animal.
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§ 29, F obrigatdria a entrega de uma copia do Aviso de Responsabilidade Técnica, fornecido pelo respectivo Conselho de classe do
responsavel técnico, ao S.I.M.

& 39 Funciondrios cedidos pelo estabelecimento, para auxiliar os trabalhos do S.I.M., devem ficar sob a coordenacdo exclusiva do

responsavel pelo Servico de Inspecdo local.

TituLov
Condigées de higiene dos estabelecimentos e do pessoal

Art. 43. Todas as dependéncias e equipamentos dos estabelecimentos devem ser mantidos em condicbes de higiene, antes, durante e
apos a realizacdo dos trabalhos.

Art. 44. Os equipamentos e utensilios devem ser higienizados de modo a evitar a contaminagdo cruzada.

Art. 45. Os pisos, paredes, equijpamentos e utensilios devem ser higienizados sempre que necessario, respeitando-se as particularidades
de cada agroinddstria, pelo emprego de substéncias aprovadas pelo orgéo competente.

Paragrafo unico. Durante os procedimentos de higienizacdo, nenhuma matéria—prima ou produto deve permanecer nos locais onde estd

sendo realizada a operagdo de limpeza.

Art. 46. O destino das aguas servidas e residuais decorrentes do processamento industrial e dos procedimentos de higienizacdo deve
estar em consonancia com as determinacées do orgdo competente.

Art. 47. Os estabelecimentos devem ser mantidos livres de pragas e vetores.

& 19, O uso de substéncias utilizadas no controle de pragas so € permitido nas dependéncias néo destinadas a manipulagdo ou deposito
de produtos comestiveis e mediante conhecimento do S.I.M.;

§ 29, F proibida a permanéncia de cdes e gatos e de outros animais nos estabelecimentos.

Paragrafo tnico. Tolerar-se-d a presenca de cdes e gatos quando os estabelecimentos agroindustriais localizarem-se em propriedades
da drea rural do municipio. Contudo, ficam os proprietarios obrigados a realizar a devida delimitacdo da area agroindustrial, através da

construgcdo de muros, cercados ou outros métodos aprovados pelo S.I.M,

Art. 48. Para o desenvolvimento das atividades agroindustriais, todos os funciondrios devem usar uniformes proprios & atividade,
devidamente higienizados.

§ 19 Nos estabelecimentos de fabricagdo de produtos comestiveis, aqueles que manipulam matérias-primas ou produtos acabados,
devem portar uniformes, botas e touca ou capacete, na cor branca;

§ 29, Nos estabelecimentos de abate das diversas espécies de agougue, aqueles que desenvolvem suas atividades nas dependéncias de

movimentacdo de animais, podem portar uniformes de cor diferenciada, de preferéncia azul,

§ 39. A cor diferenciada do uniforme também se aplica aqueles que se encarregarem da manutengdo da limpeza, dentro da agroinddstria,

durante as atividades de produgao.

Art. 49. Os funciondrios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as atividades agroindustriais ficam obrigados a cumprir praticas
de higiene pessoal e operacional que preservem a inocuidade dos produtos.
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Paragrafo unico. Os funcionarios que trabalham em setores em que se manipule material contaminado ou que exista maior risco de
contaminacéo, devem praticar habitos higiénicos com maior frequéncia e ndo circular em areas de menor risco de contaminagdo, de

forma a evitar a contaminagao cruzada.

Art. 50. E proibido o consumo e a guarda de alimentos, bem como o depdsito de produtos, roupas, objetos e materiais estranhos as

finalidades do setor onde se realizem trabalhos agroindustriais.

Art. 51. E proibida, em toda a drea agroindustrial, a pratica de qualquer habito que possa causar contaminagdes nos alimentos, tais

como fumar, cuspir ou outras praticas anti-higiénicas.

Art. 52. Sempre que necessario, o S.I.M. deve determinar melhorias e reformas nas instalagées e equijpamentos, de forma a manté-los

em bom estado de conservagéo e funcionamento.

Art. 53. As instalacbes de recebimento e alojamento de animais vivos ou depdsito de residuos industriais devem ser higienizados

regularmente, pelo emprego de substancias aprovadas pelo orgdo competente.

Art. 54. Durante todas as etapas de elaboracdo, desde o recebimento da matéria-prima até a expedicéo, incluindo o transporte, os

produtos devem ser conservados em condigoes que impecam contaminagoes de qualquer natureza.

Art. 55, Durante todas as etapas de elaboracdo, desde o recebimento da matéria-prima até a expedicdo, incluindo o transporte, €
proibido utilizar utensilios que pela sua forma ou composicéo possam comprometer a inocuidade da matéria-prima ou do produto,

devendo os mesmos ser mantidos em perfeitas condigoes de higiene.

Art. 56. Os funciondrios que trabalham na indlstria de produtos de origem animal devem estar em boas condigdes de satide e dispor de

atestado fornecido por médico do trabalho ou autoridade sanitaria oficial,

& 19, Nos atestados de salde de funcionarios envolvidos na manipulacéo de produtos deve constar a declaracéo de que os mesmos estdo

‘aptos a manipular alimentos”.

I - Os atestados, de que trata o caput deste Artigo, ficarédo em poder dos responsaveis pelo estabelecimento, cabendo ao S.I.M. a

sua simples conferéncia.

& 20, O funciondario envolvido na manipulacdo de produtos deve ser imediatamente afastado do trabalho, sempre que figue comprovada a

existéncia de doengas que possam contaminar os produtos, comprometendo sua inocuidade.

& 39 Nos casos de afastamento por questoes de saude, o funciondrio so podera retornar as atividades depois de apresentar documento

de saude que ateste sua aptiddo a manipular alimentos.

Art. 57. Os estabelecimentos devem dispor de equipamentos convenientes para a correta lavagem e assepsia das maos, de todos os

envolvidos no processo produtivo, em quantos pontos forem necessarios, a critério do S.I.M.

Art. 58. Os reservatdrios da dgua de abastecimento devem ser regularmente higienizados e protegidos de contaminagbes externas.
Art. 59. Os ralos sifonados e as canaletas devem ser higienizados regularmente.

Pardgrafo tnico. As caixas de sedimentagcdo devem ser mantidas limpas e vedadas.

Art., 60. £ proibido residir na area industrial dos estabelecimentos de produtos de origem animal.

Pardgrafo unico. Excecdo serd feita, a critério do S.I.M., aos estabelecimentos agroindustriais rurais, desde que os mesmos disponham

de separagdo fisica entre a drea industrial e a residéncia, de preferéncia com cercado proprio, que as delimite.
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Art. 61. As cdmaras frigorificas devem ser higienizadas regularmente, respeitadas suas particularidades, pelo emprego de substincias
aprovadas pelo orgéo competente.

Art. 62. Nos estabelecimentos de leite e derivados € obrigatoria a rigorosa lavagem e sanitizacdo de vasilhames e dos veiculos
transportadores de matérias primas e produtos.

Art. 63. Nos entrepostos de produtos das abelhas, que recebem matéria-prima em baldes ou tambores, € obrigatoria a lavagem e

sanitizagdo dos vasilhames, para sua devolug&o.

Art. 64. Nos estabelecimentos que realizam o abate das diversas espécies de acougue, € obrigatoria a existéncia de equipamentos ou
mecanismos que promovam a higienizacdo de utensilios, seguida da desinfeccdo com agua renovavel a temperatura minima de 82,29 C

(oitenta e dois graus e dois décimos de graus Celsius) ou outro método de equivalente eficiéncia, a juizo do S.IM.
TiTuLo vI
Registro de produtos
Capitulo I
Rotulagem

Art. 65. Entende-se por rotulo ou rotulagem toda inscricéo, legenda, imagem ou toda matéria descritiva ou gréfica escrita, impressa,

estampada, gravada, gravada em relevo, litografada ou afixada na embalagem ou no produto de origem animal.
Art. 66. Os rotulos, assim como seus dizeres, devem estar visivels e com caracteres perfeitamente legiveis ao consumidor.
Art. 67. Nos processos de fabricacdo apresentados para aprovacdo, deverdo constar:

I - As matérias-primas e ingredientes, com descricdo das suas quantidades em ordem decrescente e seus respectivos percentuais;
I - A descri¢do das etapas de recebimento, manipulacdo, elaboracdo, embalagem, conservagdo, armazenamento e transporte do
produto;

Art. 68. Permite-se a fabricacdo de novos produtos de origem animal, ndo previstos nos Regulamentos Técnicos de identidade e
qualidade vigentes, desde que seu processo tecnologico e sua composicdo sejam aprovados pelo S.IM. ou que os mesmos venham a ser
normatizados por Regulamento Técnico ou legislacdo especifica.

Art. 69. Além de outras exigéncias previstas neste Regulamento ou em legislacdo especifica, os rotulos devem obrigatoriamente conter,
de forma clara e legivel, as seguintes indicagoes:

I - Nome verdadeiro do produto, em caracteres destacados e uniformes em corpo e cor, sem intercalagdo de desenhos ou outros
dizeres;
IT - Razdo social do estabelecimento produtor, quando houver;
IIT - Enderego do estabelecimento, quando em area urbana, ou distrito, quando em area rural;
1V - Carimbo oficial do S.I.M.;
V - Categoria do estabelecimento, de acordo com a classificagdo oficial quando do registro do mesmo no S.I.M.;
VI - Conforme o caso, CNPJ ou CPF do proprietario ou responsavel pelo estabelecimento,
VIT - Marca comercial do produto,;
VIIT - Data da fabricagéo, prazo de validade e identificacéo do lote;
IX - Lista de ingredientes em ordem decrescente de quantidade, sendo os aditivos citados pelo nome ou numero de Sistema
Internacional de Numeragdo - INS e fungdo,
X - Indicagdo do numero de registro do produto no S.ILM.;
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XI - Forma de conservagdo do produto;

XII - Contetdo liguido, conforme legislagcdo do orgdo competente.

Art. 70. A data de fabricacdo, conforme a natureza do continente ou envoltorio, serd impressa, gravada ou declarada, preferencialmente,

por meio de carimbo.

Art. 71. Nos rotulos podem figurar referéncias a prémios ou mengoes honrosas, desde que devidamente comprovada sua concesséo,

bem como selos devidamente reconhecidos.

Art. 72. No caso de ndo-conformidade constatada no rotulo, o S.1.M., além de realizar as agdes fiscais, comunicard, conforme o caso, 0s

demais orgdos de fiscalizacdo competentes, sem prejuizo das sangoes administrativas cabiveis.
Art. 73. Na composicdo da marca é permitido o emprego de desenhos a ela alusivos.

Art. 74. Os produtos de origem animal embalados, ndo devem apresentar descricgdo ou rotulo que utilize vocabulos, sinais,
denominagoes, simbolos, emblemas ou outras representacdes graficas que possam tornar as informagoes falsas, incorretas, insuficientes,
ou que possam induzir o consumidor a equivoco, erro, confuséo ou engano em relacéo a verdadeira natureza, composicdo, rendimento,

procedéncia, tipo, qualidade, quantidade, validade, caracteristicas nutritivas ou forma de uso do produto.
& 19 Os rotulos dos produtos de origem animal ndo podem indicar propriedades medicinais ou terapéuticas.

& 20, Quando os produtos séo fabricados segundo tecnologias caracteristicas de diferentes lugares geogréficos, para obter produtos de
origem animal com propriedades sensoriais semelhantes ou parecidas com aquelas que sdo tjpicas de certas zonas reconhecidas, na
denominacdo do produto deve figurar a expresséo "tipo”, com letras de igual tamanho, realce e visibilidade que as correspondentes a

denominagdo aprovada em legislacéo especifica.

Art. 75. Os rotulos devem ser impressos, litografados, gravados ou pintados respeitando obrigatoriamente a lingua vernacula, a

ortografia oficial e o sistema legal de unidades e medidas.

& 19, Atendendo a caracteristicas culturais, permite-se o uso de lingua estrangeira na rotulagem, sem necessidade de tradugdo, apenas

na composicdo da marca comercial.

& 29, Produtos com denominacdo estrangeira reconhecidamente generalizada no territorio nacional, quando destinados ao mercado

interno, podem manter a mesma denominagdo no rotulo e logo abaixo, entre parénteses, a designagdo em verndculo.

Art. 76. O uso de corantes e aromatizantes artificiais, em produtos de origem animal obriga a declaracdo expressa no rotulo "colorido

artificialmente" ou "aromatizado artificialmente”.

Art. 77. Carcagas ou partes de carcagas em natureza de suideos, bovideos e ovinos recebem obrigatoriamente o carimbo da Inspe¢éo

diretamente no produto.

Art. 78. No caso de produtos normalmente expostos ao consumo sem qualquer protegdo, além de seu envoltorio proprio ou casca, a

rotulagem serd feita por meio de rotulo impresso em etiquetas, que possam se manter presas ao produto.

Art. 79. Os rotulos que ndo satisfacam as exigéncias do presente Regulamento, so podem ser utilizados mediante autorizagdo do S.I.M.,

apos andlise de cada caso.

Art. 80. No processo de aprovacéo e registro de rotulos, o S.I.M. fard observar ainda, o disposto nas legislagdes pertinentes que regulam

a rotulagem de alimentos.

Capitulo IT
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Carimbo de Inspecao e seu Uso

Art. 81. O ndmero de registro do estabelecimento; as iniciais "S.I.M."; a palavra "Inspecionado’, tendo na parte superior os dizeres
"Secretaria de Agricultura e Meio Ambiente”, e na parte inferior os dizeres "Ndo-Me-Toque, RS, representam os elementos basicos do
carimbo oficial do Servico de Inspegdo Municipal de Ndo-Me-Toque, RS, cujos formatos, dimensdes e emprego sdo fixados neste

Regulamento.
§ 19, As iniciais "S.ILM." traduzem "Servigo de Inspegdo Municipal”.

& 29, O carimbo do S.I.M. representa a marca oficial usada, unicamente, em estabelecimentos sujeitos a sua fiscalizacdo e constitui o

sinal de garantia que o produto for inspecionado por este Servigo.

Art. 82. Os carimbos devem obedecer a descricéo € aos modelos anexos, e devem ser colocados em caixas € outros continentes, rotulos,

etiquetas ou produtos, numa cor unica quando impressos, gravados ou litografados.

Art. 83. Os modelos de carimbos, usados pelo S.I.M., obedecerdo as seguintes especificacoes:
A — Modelo 1:

1 - Forma e dimenséo. circular, com 11 cm (onze centimetros) de didmetro;

2 — Dizeres: “Secretaria de Agricultura e Meio Ambiente”, escrito de forma semicircular, acompanhando o perimetro superior;
"Inspecionado” e "S.I.M.” seguido do numero de registro do estabelecimento, escritos ao longo do didmetro horizontal; e "Ndo-Me-Toque,

RS” escrito de forma semicircular, acompanhando o perimetro inferior.

3 — Uso: para carcacas de bovinos em condigbes de consumo em natureza, aplicado externamente sobre as massas musculares;
B — Modelo 2:

1 - Forma e dimenséo: circular, com 5 cm (cinco centimetros) de didmetro;

2 — Dizeres: "Secretaria de Agricultura”, escrito de forma semicircular, acompanhando o perimetro superior; "Inspecionado” e 'S.I.M.,”
seguido do numero de registro do estabelecimento, escritos ao longo do didmetro horizontal; e "Ndo-Me-Togue, RS” escrito de forma

semicircular, acompanhando o perimetro inferior.

3 — Uso: para carcagas de suinos e demais espécies de agougue em condigdes de consumo em natureza, exceto as aves, aplicado

externamente sobre as massas musculares;
C — Modelo 3:

1 — Forma e dimenséo: circular com, no minimo, 1,5 cm (um virgula cinco centimetro) de didmetro, podendo o mesmo ser aumentado de

acordo com o tamanho do local a ser empregado, conforme o disposto no Item 3 — Uso.

2 — Dizeres: "Secretaria de Agricultura”, escrito de forma semicircular, acompanhando o perimetro superior; “Inspecionado”, escrito ao
longo do didmetro horizontal; "S.I.M.” seguido do numero de registro do estabelecimento; e "Ndo-Me-Toque, RS” escrito de forma

semicircular, acompanhando o perimetro inferior.

3 — Uso: para embalagens, continentes, ou envoltdrios; rotulos e etiquetas de produtos em condigoes de consumo, aplicado

externamente as mesmas.
D — Modelo 4:
1 - Forma e dimensdo: retangular no sentido horizontal, medindo 6 x 7 cm (seis por sete centimetros),;

17

Av. Alto Jacui, 840 — Fone/Fax: (54) 3332-2600 — CEP 99470-000 — NAO-ME-TOQUE - RS — www.naometoquers.com.br



http://www.naometoquers.com.br/

;
fibzelpedi]

<-~d“_.a..

ADMINISTRACAO MUNICIPAL
NAO-ME-TOQUE - RS

ADM. 2013 - 2016

2 — Dizeres: as Iniciais "TF”, no centro do reténgulo, com letras medindo 4 cm (quatro centimetros) de altura; e as iniciais "SIM — NMT”

abaixo da inscrigdo anterior, com letras medindo 1 cm (um centimetro) de altura.
3 — Uso: para carcacas bovinas ou suinas submetidas ao processo de Tratamento pelo Frio.
Art. 84. Para a carimbagem das carcacas, recomenda-se o uso da seguinte formula para tinta:

I - Violeta de metila - 10 g (dez gramas); Alcool absoluto - 500 mL (quinhentos mililitros); Glicerina - 450 mL (quatrocentos e
cinquenta mililitros).

1T - Técnica de preparacéo: Dissolver a violeta de metila no alcool absoluto, aquecer a glicerina entre 45° a 50° C (quarenta e
cinco a cinquenta graus centigrados), adicionar a mistura dlcool/corante com agitacdo. Guardar em frasco escuro.

IIT - Em substituicdo a violeta de metila, podera também ser usada a violeta de genciana.

Paragrafo Unico. Permite-se a terceirizacio do preparo da tinta para carimbagem de carcagas, em laboratdrios de manipulacéo

legalmente estabelecidos.

Art. 85. Serd permitido aos estabelecimentos de abate, o emprego de carimbos com as iniciais dos proprietérios de carcacas em

condi¢bes normais de consumo, quando da prestacéo de servico de abate, a fim de corretamente identifica-1as.
& 19, Nestes casos, os mesmos devem possuir letras com altura de 4 cm (quatro centimetros);
& 29, Os mesmos serdo empregados nas massas musculares das respectivas carcacas.
Art. 86. O S.I.M. adotard outros modelos de carimbos que se fizerem necessarios as suas atividades.
Capitulo IIT
Registro de Rétulo

Art. 87. Os estabelecimentos so podem utilizar rotulos em matérias-primas e produtos de origem animal, quando devidamente aprovados

e registrados pelo S.I.M.
& 19, Para efeito de registro, o S.I.M. mantera controle proprio, especialmente destinado a este fim.
Art. 88. Para a aprovagdo e registro de rotulos, o interessado devera apresentar ao S.I.M. os seguintes documentos:

I - Exemplares dos rotulos a registrar, em seus diferentes tamanhos;

IT - Memorial descritivo do processo de fabricagdo do produto, detalhando sua composicdo e respectivas porcentagens.

Pardgrafo unico. Quando o peso e data de fabricacdo s6 possam ser colocados apds acondicionamento e rotulagem do produto, a

peticdo deve destacar essa ocorréncia.

Art, 89, F aconselhdl vel, para evitar despesas e simplificar o registro, que os interessados, antes de solicitarem o registro, pecam exame

e verificacdo de "croquis” dos rotulos que pretendam utilizar.

Parégrafo Unico. Observando o disposto no § 2° do Artigo 2° deste regulamento, o S.I.M. a seu juizo, poderd criar modelos ficticios de

rotulos, com o intuito de auxiliar na criagédo e composicéo graficas corretas dos mesmos.

Art. 90. Os rdtulos s6 podem ser usados para os produtos a que tenham sido destinados e nenhuma modificagdo em seus dizeres, cores

ou desenhos pode ser feita sem prévia aprovagdo do S.IM.

Art. 91. Nenhum rotulo, inscrido, etiqueta ou selo pode ser aplicado escondendo ou encobrindo, total ou parcialmente, dizeres da

rotulagem ou o carimbo da Inspegéo.
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TiTULO VII
Reinspecao

Art. 92. Os produtos de origem animal devem ser reinspecionados tantas vezes quanto necessario, antes de serem expedidos dos

estabelecimentos para consumo e comeércio.

& 19 Os produtos que nessa reinspecéo forem julgados imprdprios para consumo, devem ser destinados ao aproveitamento como

subprodutos industriais ou condenados.

Art. 93. Nenhum produto de origem animal pode ter entrada em estabelecimentos subordinados ao S.I.M., sem que seja claramente
identificado como oriundo de outro estabelecimento também registrado em Servico de Inspecdo, de acordo com o Artigo 11 deste

Regulamento.

Paragrafo unico. A juizo do S.I.M. € permitida a devolucdo ao estabelecimento de origem, de produtos que, na reinspecao, sejam

considerados improprios para o consumo, desde que comunicado o respectivo Servico de Inspecéo.

Art. 94. Na reinspecdo da carne em natureza ou conservada pelo frio, deve ser condenada a que apresente qualquer alteracdo que faca

suspeitar processo de putrefacéo.
& 19 Sempre que necessario, a Inspecéo verificara o pH sobre o extrato aquoso da carne.

& 29, Sem prejuizo da apreciacdo dos caracteres organolépticos e de outras provas, a Inspecéo adotard o pH entre 6,0 e 6,4 (seis e seis e

quatro décimos) para considerar a carne ainda em condigdes de consumo.
TiTULO VIIT
Exames de laboratorio

Art. 95. Os produtos de origem animal prontos para consumo, bem como toda e qualquer substancia que entre em sua elaboracio,

estdo sujeitos a exames tecnologicos, quimicos e microbiologicos.

Paragrafo unico. Os exames de carater tecnologico visardo a técnica de elaboracdo dos produtos de origem animal, em qualquer de

suas fases.

Art. 96. Os exames quimicos e microbiologicos deverdo ser realizados em laboratorios oficiais ou naqueles pertencentes as

Universidades, publicas ou privadas.

§ 19 Os exames e seus respectivos parémetros, de que trata o caput deste Artigo, compreendem aqueles determinados pela legislagdo

vigente;

§ 29, Sempre que se julgar necessario, o S.I.M. poderd exigir, adicionalmente, exames da agua de abastecimento do estabelecimento,

para auxiliar na avaliacdo de produtos.
TITULO IX
Inspegao industrial e sanitaria
Capitulo I

Inspecao industrial e sanitdria de carnes e derivados
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Art. 97. Nos estabelecimentos subordinados ao S.I.M., desde que adequados e autorizados para tal, € permitido o abate de bovideos,
suinos, ovinos, caprinos, aves domésticas e coelhos, bem como dos animais excticos, silvestres e pescado, usados na alimentacdo

humana.

& 19 0 abate de animais silvestres ou excdticos, so pode ser feito quando os mesmos procedem de criadouros registrados pelo drgdo

competente, ou por ele autorizado;

& 29 Com vistas ao fomento a racionalizagdo e formalizacdo do abate de animais domésticos nos estabelecimentos sob a

responsabilidade do S.I.M., € permitido o abate sob a forma de prestacdo de servigos a terceiros;
§ 39, Os interessados na forma de abate de que trata o § 29, ficam obrigados a cumprir este Regulamento, no que couber.

Art. 98. Fica proibido o abate sanitario, de quaisquer das espécies de acougue, nos estabelecimentos registrados no S.ILM. que ndo

possuam a tecnologia, a adequacéo e as instalagoes necessarias para esta finalidade.

& 19 Para efeito do caput deste Artigo, considera-se abate sanitario o sacrificio de animais reagentes aos testes de diagnostico de
doencgas infectocontagiosas, ou seus contatos diretos, de acordo com a legislagdo pertinente, realizado em estabelecimento sob o servigo
de inspegdo oficial.

Art. 99. A administracdo dos estabelecimentos fica obrigada a tomar as medidas adequadas, no sentido de serem evitados maus-tratos
aos animais, pelos quais € responsavel desde o momento de seu desembarque, prezando pelos preceitos de bem-estar animal e

procedimentos de abate humanitario.

& 19, Com vistas ao caput deste Artigo, a Instrugcdo Normativa n 3, de 17 de janeiro de 2000 e a Instrugdo Normativa n° 56, de 6 de
novembro de 2008, ambas do Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, sdo os instrumentos de referéncia do S.I.M., no que
couber.

Secdo I
Inspecao ante mortem

Art. 100. A inspecdo ante mortem compreende um exame visual de cardter geral, observando-se com cuidado o comportamento dos
animais, em repouso € movimento, separando-se aqueles que, por motivo de ordem sanitaria, necessitem de exame individual. Ao ser

realizada a inspegcdo ante mortem, tém-se em mira os seguintes objetivos:

a) A avaliagdo documental do lote, sendo que a Guia de Transito Animal e a nota fiscal de produtor rural corresponde, sdo os
documentos basicos;

b)  Examinar o estado sanitario dos animais e auxiliar, com dados informativos, a tarefa de inspegdo post mortem,

¢)  Conferir a correspondéncia entre o numero e categoria dos animais constantes na documentacéo apresentada, com aqueles

dispostos nos currais ou pocilgas;

d) Certificar-se das condi¢oes higiénicas e de conservacdo dos currais e pocilgas, assim como do provimento de dgua dos

bebedouros, tomando-se, se necessarias, as medidas indispensaveis para a sua regularizagéo;
e)  Realizar o exame clinico individual dos animais que forem separados, por qualquer caso suspeito, no exame geral;

Art. 101. A Guia de Transito Animal, emitida de acordo com a Instrucdo Normativa n° 18, de 18 de julho de 2006, do Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento, € o documento bésico para entrada de animais nas dependéncias dos estabelecimentos de abate,

subordinados ao S.I.M.
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§ 19 As iniciais "GTA” traduzem "Guia de Trénsito Animal”.

Art. 102. No serd permitido o descarregamento e abate de animais cuja GTA ndo foi apresentada ao S.I.M. pelo responsavel pelo lote
ou pelo estabelecimento de abate;

Art. 103. A entrada de animais em qualquer dependéncia do estabelecimento deve ser feita sob o conhecimento do S.I.M.

& 19, Por ocasido da chegada de animais, o S.I.M, deve verificar os documentos de procedéncia e julgar as condigbes sanitdrias de cada
lote, registrando em documento especifico.

& 29, Para efeito deste Regulamento, considera-se lote o animal ou grupo de animais recém-chegados ao estabelecimento, e pertencente

a uma mesma Guia de Trénsito Animal;

& 39 Um novo lote podera ser formado, no estabelecimento, com base na procedéncia, espécie, idade, tipo racial, sexo, exame ante
mortem ou qualquer outro critério adotado pelo S.I.M.

§ 49 Qualquer caso suspeito implica no exame clinico do animal ou animais incriminados, procedendo-se, quando necessario, ao

isolamento de todo o lote e aplicando-se medidas proprias de politica sanitaria animal que cada caso exigir.

& 59, Animais ingressados no estabelecimento fora do hordrio normal de funcionamento, ou na auséncia de funcionario do S.I.M,

responsavel por tal servigo, devem ser desembarcados, alojados e identificados nos currais, onde aguardardo avaliacéo do S.I.M.

Art. 104. Quando houver, no exame ante mortem, suspeita de zoonoses, enfermidades infectocontagiosas ou de notificacdo obrigatoria,
determinadas pelo orgéo competente responsavel pela Sanidade Animal, além das medidas ja estabelecidas, ao S.I.M. cabe proceder

como se segue:

I - Notificar ao setor competente responsavel pela sanidade animal, para estabelecer acbes conjuntas;

1T - Isolamento dos animais suspeitos e manutengdo do lote sob observacdo, enquanto se aguarda definicdo do setor competente
responsavel pela sanidade animal do Servico de Defesa Animal sobre os procedimentos a serem adotados;

IIT - Determinar limpeza e desinfeccdo de todos os locais, equipamentos e utensilios que possam ter tido contato com residuos
dos animais ou qualquer outro material que possa ter sido contaminado, atendendo as recomendagdes estabelecidas pelo setor
competente.

Art. 105. Nos estabelecimentos jad construidos, cujos currais ou pocilgas ndo disponham de instalagbes adequadas a conten¢do dos
animais que requeiram exame clinico individual, ou naqueles cujas instalagbes oferecam risco aos encarregados da avaliagdo clinica, o
S.ILM. exigird do estabelecimento a construcdo ou o reparo de tronco de contengdo ou outro meio adequado, a critério do S.I.M.,

estabelecendo um prazo para sua adequagéo.

I - Encerrado o prazo e ndo atendidas as exigéncias acordadas, poderd o S.I.M. prorrogar o prazo ou interromper as atividades de

abate, conforme o caso, até a regularizagao.
Art. 106. Séo condenados os animais que no exame ante mortem revelem, a termometria, temperatura igual ou superior a:

a)  Bovinos, ovinos e caprinos. 40,59 C (quarenta e meio graus centigrados),
b)  Suinos: 419 C (quarenta e um graus centigrados);

c¢) Aves: 439 C (quarenta e trés graus centigrados).
& 19, S30 condenados os animais em hjpotermia.

§ 29, Os animais de abate que apresentem alteragoes de temperatura, hipotermia ou hipertermia, podem ser condenados levando-se em

consideracdo as condigdes climaticas, de transporte e os demais sinais clinicos apresentados, a juizo do S.ILM.
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Art. 107. E proibido o abate de animais que ndo tenham permanecido em descanso, jejum e dieta hidrica, respeitadas as
particularidades de cada espécie.

Art. 108. Ficam estabelecidos os seguintes periodos minimos de descanso, jejum e dieta hidrica para aos animais de abate, nas

dependéncias dos estabelecimentos:

a)  Bovinos, ovinos e caprinos: 6 h (seis horas), quando os mesmos procederem de campos ou propriedades distantes, no maximo,
a 60 km (sessenta quilometros) do estabelecimento de abate. Nos demais casos, deverd ser observado um descanso minimo de 12 — 24 h
(doze a vinte e quatro horas), a critério do S.I.M.

b)  Suinos: 8 h (oito horas). A critério do S.I.M. poderdo ser abatidos os suinos que atendam ao programa de jejum e dieta hidrica
efetuados nas granjas de criagdo. Nestes casos, 0s mesmos permanecerdo em descanso por 2 h (duas horas) nas dependéncias do
abatedouro.

¢) Aves: de acordo com a espécie, serd considerado o jejum realizado na granja, podendo o mesmo ser prolongado nas

dependéncias do estabelecimento, sempre que o S.I.M. julgar necessario.
& 19 0 tempo de repouso, de que trata este artigo, pode ser ampliado todas as vezes que o S.1I.M. julgar necessario.
Art. 109. Além do exame por ocasido da chegada ao estabelecimento, os lotes séo ainda examinados momentos antes do abate.

& 19, O exame dos animais € atribuicdo exclusiva do médico veterindrio, podendo ser auxiliado por agentes ou auxiliares oficials,

devidamente treinados.

I - Este exame deve ser realizado, preferencialmente, pelo mesmo médico veterinario encarregado da inspecéo final na sala de
abate.

& 29, Qualquer caso suspeito implica no exame clinico do animal ou animais incriminados, observado o disposto no Artigo 105 deste
Regulamento.

Art. 110. Nenhum animal ou lote pode ser abatido sem autorizacdo do S.I.M.
Art. 111. Deve ser evitado, a juizo do S.I.M, o abate de:

I - Fémeas em estado adiantado de gestacdo, acima de dois ter¢os do tempo normal, respeitando-se as particularidades de cada

espécie;

IT - Animais que padecam de qualquer enfermidade que torne a carne impropria para 0 consumo ou que apresentem sinais de
doengas infectocontagiosas de notificagdo obrigatdria;

IIT - Aves que apresentem replecdo do trato gastrintestinal.

Art. 112. As fémeas em gestagéo adiantada ou de parto recente, ndo portadoras de doenga infectocontagiosa, podem ser retiradas do

estabelecimento, para melhor aproveitamento.

& 19 As fémeas com sinais de parto recente ou aborto s6 podem ser abatidas no minimo 10 (dez) dias depois do parto, desde que ndo

sejam portadoras de doenga infectocontagiosas, caso em que serdo julgadas de acordo com o presente Regulamento.

Art. 113. Animais com sinais clinicos de paralisia, decorrente de alteragbes metabdlicas ou patologicas, seréo destinados ao abate de

emergéncia.
Pardgrafo tnico. No caso de paralisia decorrente de alteragdes metabdlicas € permitido reter animais nas condi¢oes para tratamento.

Art. 114. E proibido o abate de suideos néo castrados ou de animais que mostrem sinais de castracéo recente.
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Paragrafo dnico. E permitida a utilizacdo de métodos néo cirdrgicos para castragdo de suinos, desde que devidamente aprovados pelo

orgéo competente.

Art. 115, Com vistas a viabilidade, os abatedouros registrados no S.I.M ficam, a critério deste, dispensados da construcéo e manutencéo

de sala destinada a necropsia de animais mortos nas dependéncias do estabelecimento ou nos veiculos de transporte.

Art. 116. A existéncia de animais em decubito ou mortos nos veiculos transportadores ou em qualquer dependéncia do estabelecimento,
deve ser imediatamente levada ao conhecimento do S.I.M, para providenciar o sacrificio, bem como determinar as medidas que se

fizerem necessarias.

§ 19, Os animais nestas condigbes serdo sempre condenados;

& 20, A critério do S.I.M, os animais mortos nas condigoes do caput deste Artigo, seréo destinados:
a) A fabricacdo de produtos ndo-comestiveis, por empresa devidamente habilitada pela sua coleta, transporte e processamento;,
b) Ao aterro sanitario, respeitadas as legislacbes municipais, de cardter ambiental ou néo, pertinentes.

& 39, Nos casos previstos na alinea "b”, a Prefeitura Municipal podera ser comunicada, para que sejam tomadas as medidas necessarias,

bem como o Servigo de Defesa Animal local.

Art. 117. O S.I.M. adotard papeletas ou planilhas proprias para o controle dos lotes presentes nos currais; para o controle dos animais

refugados no exame ante mortem e aqueles destinados ao abate normal,
Secdo IT
Processo de Abate dos Animais

Art. 118. Matanca de emergéncia € o abate dos animais que chegam ao estabelecimento em precdrias condi¢bes de salde,
impossibilitados de atingirem a sala de abate por seus proprios meios, bem como dos que foram excluidos do abate normal, apos exame

ante mortem.

Paragrafo unico. Devem ser abatidos de emergéncia animais doentes, agonizantes, com fraturas, contusdo generalizada, hemorragia,

hipo ou hipertermia, decubito for¢ado, sinais clinicos nervosos e outros estados, a juizo do S.I.M.

Art. 119. S3o considerados improprios para consumo humano, os animais que, abatidos de emergéncia, se enquadrem nos casos de

condenagao previstos neste Regulamento ou por outras razoes justificadas pelo S.I.M,

Pardgrafo tinico. Quando se tratar de animais com sinais clinicos nervosos, o S.I.M. poderd langar mdo de colheita de material para o

envio a laboratdrios oficiais ou credenciados para diagndstico.
Art. 120. E proibida a matanga de emergéncia na auséncia de funciondrio do S.I.M.

Art. 121. SO € permitido o abate de animais por métodos humanitarios, utilizando-se de prévia insensibilizagdo baseada em principios

cientificos, seguidos de imediata sangria.

Paragrafo Unico. Os métodos empregados para cada espécie de animal devem referenciar-se na Instrugdo Normativa n° 3, de 17 de

Janeiro de 2000, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

Art. 122, A sangria deve ser completa e realizada, de preferéncia, com o animal suspenso pelos membros traseiros ou por outro método

aprovado pelo S.I.M.

Pardgrafo tnico. Nenhuma manipulacdo pode ser iniciada antes que o sangue tenha escoado o maximo possivel, respeitando o periodo

minimo de 3 min (trés minutos).
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Art. 123. Deve ser obrigatdria a depilagdo de toda a carcaca de suideos, pela prévia escaldagem em agua quente, sempre que a mesma

deva ser entregue ao consumo com pele.

& 19, A operacdo depilatoria deve ser completada manualmente ou através de equipamento apropriado e as carcacas devem ser lavadas

apos a execucéo do referido processo.

§ 29, E proibido o chamuscamento de suideos sem escaldagem e depilacdo prévias.

§ 39, F obrigatdria a renovacdo continua da dgua, nos sistemas de escaldagem dos suideos.

§ 49, E permitida a esfola de suinos, a critétio do S.I.M., em condigdes que minimizem a contaminagdo da carcaca.
Art. 124. Sempre que julgar necessario, o S.I.M. determinara reducéo na velocidade de abate aprovada.

Art. 125, A evisceracdo deve ser realizada em local que permita o pronto exame das visceras, com identificacdo perfeita entre estas e as

carcagas e de forma que ndo ocorram contaminagoes.

Paragrafo Unico. E de responsabilidade do estabelecimento a manutencdo rigorosa da correlagio carcaga-viscera, e o perfeito

sincronismo entre estas nas linhas de inspegao.

Art. 126. A cabeca, antes de removida do corpo do animal deve ser marcada para permitir facil identificacdo com a respectiva carcaca e
suas visceras, respeitando-se as particularidades de cada espécie.

Art. 127, Antes de chegar @ sala de abate, os animais devem passar por banho com dgua em volume e pressio suficientes para
promover a limpeza e remog¢do de sujidades.

Paragrafo tnico. O banho de asperséo pode ser dispensado atendendo as particularidades de cada espécie.
Secado IIT
Inspecdo post mortem — Aspectos gerais

Art. 128. A inspecdo post mortem consiste no exame de todos os 0rgéos e tecidos, abrangendo a observagéo e apreciacdo de seus
caracteres externos, sua palpacdo e abertura dos linfonodos correspondentes, além de cortes sobre o tecido dos orgdos, quando

necessario.

Art. 129. Nos procedimentos de inspecdo post mortem, o médico veterinario oficial deve ser assessorado por agentes ou auxiliares

oficials, devidamente treinados e avaliados regularmente.
Pardgrafo tnico. O numero de auxiliares deverd ser suficiente para a execugdo das atividades.
Art. 130. A inspecdo post mortem de rotina deve obedecer a seguinte sequéncia, respeitadas as particularidades de cada espécie:

I - Observacdo dos caracteres sensoriais e fisicos do sangue por ocasido da sangria e durante o exame de todos os 0rgéos, nos
casos em que o S.I.M. julgar necessario em razdo de observaces do exame ante mortem;

II - Exame de cabega, musculos mastigadores, lingua, tonsilas, gldndulas salivares e linfonodos correspondentes;

IIT - Exame da cavidade abdominal, orgdos e linfonodos correspondentes;

1V - Exame da cavidade tordcica, drgdos e linfonodos correspondentes;

V - Exame geral da carcaga, serosas e linfonodos cavitarios, intramusculares, superficiais e profundos acessiveis, além da
avaliagdo das condigbes gerais da carcaga.

Art. 131. Nas carcagas, devem ser examinados apos incisdo, os linfonodos inguinais ou retromamarios, os fliacos, os isquiaticos, os pré-
crurals, 0s pré-escapulares e os pré-peitorais, considerando as particularidades da espécie animal que esta sendo inspecionada.
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§ 19 Nas espécies ovina e caprina, a inspecdo baseia-se na palpacdo dos pré-escapulares e pré-crurais praticando-se incises sempre

que necessario;
& 29, Nos suideos, durante a inspecdo das meias carcacas, devem ser incisados e examinados os linfonodos inguinais ou retromamarios.

Art. 132, Todos os orgdos devem ser examinados na sala de abate, imediatamente depois de removidos das carcacas, assegurada

sempre a identificacdo entre orgdos e carcagas.

Art. 133. Evisceracdo retardada - No caso de retardamento néo intencional da evisceracéo, as carcacas € visceras serdo julgadas, a

critério do S.1.M, de acordo com os seguintes limites de tempo:

I - Retardo de até 30 min (trinta minutos) na evisceragdo - carcaca e suas visceras liberadas para os procedimentos normais de
abate e inspecdo, nas linhas;

I - Retardo de até 45 min (quarenta e cinco minutos) na evisceracdo - liberacdo da carcaca e condenacdo de todas as suas
visceras, €;

IIT - Retardo superiores a 60 min (sessenta minutos) na evisceracéo - condenagdo total da carcaca e suas visceras.

Art. 134. Toda carcaca, partes de carcaca e orgdos com lesbes ou anormalidades que possam tornd-los improprios para o consumo,
devem ser convenientemente assinalados pela Inspegdo e diretamente conduzidos ao Departamento de Inspecdo Final, onde séo julgados

apos exame completo.
& 19, As iniciais "D.LF.” traduzem “"Departamento de Inspecdo Final”:

& 29, Nos abatedouros jd instalados, cuja area destinada ao D.IF. ainda ndo foi delimitada ou construida, o S.I.M. orientard os donos ou
responsaveis pelos estabelecimentos, tendo em vista sua adequacdo no menor prazo possivel, observando o disposto no & 2° do Artigo

20 deste Regulamento,;

& 39, O critério de julgamento e destino de carcacas, partes de carcacas e orgdos no encaminhados ao D.LF. € de atribuicdo exclusiva do

médico veterinario oficial;
& 49, Tais carcagas, partes de carcaca e orgdos ndo podem ser subdivididas ou removidas para outro local, sem autorizacdo do S.1.M;

& 50, Nos estabelecimentos em que ndo houver tecnologia suficiente para o aproveitamento de material condenado no preparo de
produtos ndo comestiveis, é permitida a retirada do mesmo, para transformagcdo em estabelecimento regularizado a esta finalidade,

Incluindo-se o transporte do material.

Art. 135, As carcagas julgadas em condicbes de consumo serdo marcadas com oS carimbos previstos neste Regulamento, sob a

supervisgo do S.LM,

Art. 136. Em hijpdtese alguma € permitida a remogéo, raspagem ou qualquer pratica que possa mascarar lesoes das carcagas ou 0rgéos,

antes do exame pelo S.ILM.

Art. 137. Apds a divisdo da carcaca em duas metades ao longo da coluna vertebral, o S.I.M. deve examinar visualmente as porgoes
internas e externas das meias carcagas, pele, serosa abdominal e toracica, superficies osseas expostas, linfonodos superficiais e a medula

espinhal, respeitadas as particularidades de cada espécie.
Art. 138. As carcagas, suas partes ou 6rgdos com abcessos ou com lesdes supuradas, devem ser julgados pelo seguinte critério:

I - Quando a lesdo € extensa, multipla ou disseminada, de modo a atingir grande parte da carcaga, esta deve ser condenada;
II - Carcagas ou partes de carcaga que se contaminarem acidentalmente com material purulento séo também condenadas;

IIT - Abscessos ou lesbes supuradas localizadas podem ser removidos, condenando-se apenas 0s 0rgéos e as partes atingidas; e
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1V - As carcacas com alteragdes gerais como caquexia, anemia ou ictericia decorrentes de processo purulento sdo condenadas.

Art. 139. Actinomicose e Actinobacilose - Devem ser condenadas as carcagas que apresentem lesoes generalizadas de actinomicose ou
actinobacilose.

Paragrafo tnico. Faz-se rejeicdo parcial nos seguintes casos.

I - Quando as lesdes sdo localizadas, sem complicacdes secundarias e o animal se encontra em boas condigbes de nutricdo, a
carcaga pode ser aproveitada, depois de removidas e condenadas as partes atingidas;

1T - S50 sempre condenadas as cabecas com lesdes de actinomicose e actinobacilose.

Art. 140. Linfadenite inespecifica - Devem ser condenadas as carcacas que apresentem lesoes inespecificas extensas em linfonodos de

distintas regibes, acompanhadas ou ndo de complicagbes, com comprometimento do estado geral da carcaga.

Paragrafo unico. Faz-se rejeicdo parcial no caso de lesdes inespecificas discretas e circunscritas de linfonodos, sem repercussio no

estado geral da carcaca, condenando-se a drea de drenagem deste linfonodo e liberando-se a carcaca e orgéos.
Art. 141. Fdema generalizado - Devem ser condenadas as carcagas que no exame post mortem demonstrem edema generalizado.

Paragrafo tnico - Nos casos discretos e localizados devem ser removidas e condenadas as carnes, partes das carcacas € orgaos que

apresentarem infiltracbes edematosas.

Art. 142. Alteracbes pulmonares - Os pulmdes que apresentem lesdes patologicas de origem inflamatoria, infecciosa, parasitéria,

traumaética ou pré-agénica, devem ser condenados, sem prejuizo do exame das caracteristicas gerais da carcaga.

& 19 Nos casos de aderéncias pleurais sem qualquer tipo de exsudato, resultantes de processos patoldgicos resolvidos, e sem

repercussdo na cadeia linfatica regional, a carcaca pode ser liberada para o consumo, apos a remogao das partes afetadas.

& 20, Deve ser condenada a carcaca de animais acometidos de afeccées extensas do parénquima pulmonar, em processo agudo ou
crénico, purulento, necrotico, gangrenoso, fibrinoso, associado ou ndo com outras complicagoes e com repercussio no estado geral da

carcaga.

Art. 143. Brucelose - as carcacas de animais suspeitos ou sorologicamente positivos para Brucelose devem ser obrigatoriamente
encaminhadas a inspe¢ao final, observado o disposto no Artigo 98, deste Regulamento.

§ 19 Devem ser condenadas as carcagas de animais sorologicamente positivos quando em estado febril, no exame ante mortem.
§ 29, Nos casos de lesbes generalizadas, as carcagas devem ser condenadas.

§ 39 Nos casos de lesbes localizadas, depois de removidas e condenadas as partes atingidas, as carcacas poderdo ser destinadas a

esterilizacdo pelo calor, apenas nos estabelecimentos que detenham esta tecnologia - caso contrario, serdo condenadas.

Art. 144. Carbunculo Sintomatico, Anaplasmose, Babesiose - Devem ser condenadas as carcagas € orgédos de animais acometidos dessas

doengas.

Art. 145. Carcacas contaminadas - As carcacas, partes de carcaca, ou Orgéos que apresentem drea extensa de contaminagdo por
contetdo gastrintestinal, urina, ou bile, durante a evisceracdo, devem ser condenados, desde que ndo se€ja possivel a remogdo completa

da parte contaminada.

§ 19 As carcagas, suas partes ou 0rgdos que apresentem uma area restrita contaminada por sujidades ou outros materiais estranhos,

contetdo gastrintestinal, urina ou bile, podem ser liberadas depois de removidas a faca as por¢oes visivelmente comprometidas.

§ 29, E proibida a simples lavagem das carcacas ou partes contaminadas na forma do caput deste Artigo.
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Art. 146. Carbunculo Hematico - Devem ser condenadas as carcacas portadoras de carbunculo hematico, inclusive couro, chifres, cascos,

pelos, visceras, conteudo intestinal, sangue e gordura, impondo-se a imediata execucdo das seguintes medidas:

I - Ndo podem ser evisceradas as carcagas reconhecidas portadoras de carbunculo hematico;

IT - Quando o reconhecimento ocorrer depois da evisceragdo, impoe-se imediatamente limpeza e desinfeccdo de todos os locais
que possam ter tido contato com residuos do animal, tais como dreas de sangria, pisos, paredes, plataformas, facas, serras,
ganchos, equipamentos em geral, bem como o uniforme dos funciondrios e qualquer outro material que possa ter sido
contaminado,

IIT - Uma vez constatada a presen¢a de carbunculo, o abate € automaticamente interrompido e imediatamente se inicia a
desinfecgéo,

1V - Recomenda-se para desinfeccdo o emprego de uma solugéo a 5% (cinco por cento) de hidroxido de sodio, hipoclorito de
sodio a 1% (um por cento) ou outro produto com €eficiéncia comprovada;

V - Devem ser tomadas as precaugdes necessarias junto aos funcionarios que entraram em contato com o material carbunculoso,
aplicando-se as regras de higiene e desinfeccéo pessoal com produtos de eficiéncia comprovada e devem ser encaminhados ao
servico médico, como medida de precaucéo;

VI - Todas as carcagas ou partes de carcagas, inclusive couros, cascos, chifres, visceras e seu conteldo, que entraram em contato
com animais ou material infeccioso, devem ser condenados; e

VII - A dgua do tanque de escaldagem de suinos por onde tenha passado animal carbunculoso, deve ser desinfetada e

Imediatamente removida para o esgoto.

Art. 147. Carnes cansadas (febre de fadiga) - Em todos os casos em que se comprovem alteragoes por febre de fadiga faz-se a rejeicdo
total.

Art. 148. Carnes caquéticas - SGo condenadas as carcacas em estado de caquexia.
Art. 149. Magreza - Os animais magros, livres de qualquer processo patologico, podem ser destinados ao consumo.

Art. 150. Carnes alteradas - Devem ser condenadas as carcagas de animais que apresentem alteracoes musculares acentuadas e difusas,
bem como quando exista degenerescéncia do miocdrdio, figado, rins ou reacdo do sistema linfatico, acompanhado de alteracbes

musculares.
& 19, Também sdo condenadas as carcacas em inicio de processo putrefativo, ainda que em area muito limitada.
& 29, A rejeicdo sera também total, quando o processo coexista com lesoes inflamatorias de origem gdstrica ou intestinal.

§ 30, A rejeicdo serd também total quando as carnes se apresentam moles, edematosas, de coloragdo palida, sanguinolenta e com

exsudagéo e sejam provenientes de animais que tenham sido abatidos quando em estado febril.

Art. 151. Carnes repugnantes - S30 assim consideradas e condenadas as carcagas que apresentem mau aspecto, coloragéo anormal ou

que exalem odores medicamentosos, excrementiciais, Sexuais e outros considerados anormais.

Art. 152. Carnes sanguinolentas - Serdo condenadas as carcagas, desde que a alteragdo seja consequéncia de doencas do aparelho
digestivo.

Pardgrafo tnico. Quando as lesbes hemorrdgicas ou congestivas decorrem de contusdes, traumatismo ou fratura, a rejeigdo deve ser

limitada as regides atingidas.

Art. 153, Todas as carcacas de animais doentes afetados por uma doenga generalizada, septicémica, piémica, toxémica ou virémica, cujo

consumo possa causar toxinfecgdo, infecgdo ou intoxicagcdo alimentar, devem ser condenadas.
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Art. 154. Cirrose hepatica - Os figados com cirrose atrofica ou hipertrofica devem ser condenados.
Paragrafo tnico. As carcacas apos rigoroso exame podem ser liberadas desde que ndo haja comprometimento das mesmas.
Art. 155, Contuséo - Os animais que apresentam contusdo generalizada ou muitiplas fraturas devem ser condenados.

§ 10 Nos casos de contusdo, fratura ou luxagdo localizada, a carcaga pode ser liberada para o consumo depois de removidas e

condenadas as partes atingidas.

Art. 156. Fasciolose - As carcagcas de animals portadores de Fasciola hepatica devem ser condenadas quando houver caquexia

consecutiva.
Paragrafo tnico. Os 0rgdos e as partes atingidas devem ser sempre condenados.

Art. 157, Hidatidose - devem ser condenados os 6rgéos e as carcacas de animais portadores de cisto hidatico quando houver caquexia

consecutiva.

Paragrafo unico. Figados portadores de lesdo periférica, calcificada e bem circunscrita, podem ser liberados depois de removidas e

condenadas as partes atingidas.

Art. 158. Fsofagostomose - As carcacas de animais portadores de Esofagostomoses, devem ser condenadas, quando houver caquexia

consecutiva.

Paragrafo tnico. Os intestinos ou partes de intestinos podem ser aproveitados, sempre que 0s nédulos sejam em pequeno numero e

possam ser removidos.

Art. 159. As carcacas de animais que apresentarem gestacdo adiantada, sinais de parto recente ou aborto devem ser condenadas.
§ 19, Os fetos devem ser condenados.

§ 20, E proibido o0 emprego de carne de fetos na elaboracéo de produtos carneos.

Art. 160. Gléndulas mamarias - As gléndulas mamarias devem ser removidas intactas de forma a ndo permitir a contaminacdo da

carcaca por leite, pus ou outro contaminante, respeitando-se as particularidades de cada espécie.

& 19 A presenca de leite ou pus em contato com a carcagca ou partes da carcaca, determina a remogdo € condenagdo das partes

contaminadas.

§ 29, As gldndulas mamarias portadoras de mastite, sinais de lactacdo, bem como as de animais reagentes a brucelose devem ser sempre

condenadas.

§ 39. O aproveitamento da gléndula mamadria para fins alimenticios pode ser permitido depois de rigoroso exame do drgdo e sua

liberagdo.
Art. 161. Glossites - Condenam-se todas as linguas portadoras de glossite.
Art. 162. Necrobacilose hepatica — Devem ser condenados os figados com necrobacilose nodular.

Pardgrafo tnico. Quando a lesdo coexistir com outras alteragoes que levem ao comprometimento da carcaga, esta também deve ser

condenada.

Art. 163. Ictericia - Devem ser condenadas as carcacas que apresentem coloragdo amarela intensa ou amarelo-esverdeada, néo so na

gordura, mas também no tecido conjuntivo, aponevroses, 0ssos, tunica interna dos vasos, associados as caracteristicas de afecgdo do
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figado ou quando o animal ndo tenha sido bem sangrado e mostre numerosas manchas sanguineas, musculatura avermelhada e

gelatinosa, ou ainda quando revele sinais de caquexia ou anemia, decorrentes de intoxicacdo ou infecgdo.

& 19, Quando tais carcacas néo revelem caracteristicas de infeccdo ou intoxicacdo e venham a perder a cor anormal apos a refrigeracao,

podem ser destinadas ao consumo.

& 29, Nos casos de coloragdo amarela somente na gordura de cobertura, quando a musculatura e visceras séo normais e o animal se
encontra em bom estado nutricional, com gordura muscular brilhante, firme e de odor agradavel, a carcaga pode ser liberada ao

consumo.

& 39. O julgamento de carcacas com tonalidade amarela ou amarelo-esverdeada devera ser realizado preferencialmente com luz natural

ou outra que néo interfira na avaliagéo.

Art. 164. As carcacas provenientes de animais sacrificados apos a ingestédo acidental de produtos toxicos ou em virtude de tratamento

terapéutico devem ser condenadas.

& 19 Quando a lesdo for restrita aos orgdos e sugestiva de intoxicacdo por plantas toxicas, a carcaca poderd ser liberada para o

consumo, a juizo do S.I.M.
Art. 165. Lesdes cardiacas - Devem ser condenados os coracdes com lesbes de miocardite, endocardite, pericardite.

Paragrafo tdnico. As carcacas de animais com lesées do coracdo podem ser liberadas para o consumo, desde que ndo haja

comprometimento da carcaca ou outros orgéos.

Art. 166. Lesoes renais - Devem ser condenados os rins com lesbes renais tais como nefrites, nefroses, pielonefrites, uronefroses, cistos
urinérios ou outras infecgdes renais, devendo-se verificar se estas lesbes estio ou ndo ligadas a doencas infectocontagiosas ou

parasitarias, bem como se acarretam em alteracoes na carcaca.

Paragrafo dnico. Excetuando-se os casos de lesdes ligadas a doencas infecto contagiosas, dependendo da extenséo da lesdo, deve-se

condenar a parte atingida liberando-se o restante do rim e a respectiva carcaga.
Art. 167. Mijases — Devem ser condenadas as regioes ou orgdos invadidos por larvas.

Paragrafo tnico. Quando a infestacdo ja determinou alteragbes musculares, com mau cheiro nas regioes atingidas, a carcaca deve ser

Julgada de acordo com a extensdo da alteracdo para destinacdo adequada, condenando-se no todo ou apenas as partes atingidas.

Art, 168. Orgéos de coloragdo anormal ou outras afecgbes - Os Orgdos com alteragbes como congestdo, infartos, degeneracdo
gordurosa, angiectasia, hemorragias ou coloragdo anormal, relacionados ou ndo a processos patoldgicos sistémicos, devem ser

condenados.
Art. 169. Euritrematose — Devem ser condenados os pancreas infestados por parasitas do género Euritrema.

Art. 170. Sarnas - As carcagas de animais portadores de sarnas em estado avangado, acompanhadas de caquexia ou de reflexo sobre a

musculatura, devem ser condenadas.

Pardgrafo unico. Quando a sarna € discreta e ainda limitada, a carcaga pode ser liberada para o consumo, depois de removidas e

condenadas as partes afetadas.
Art. 171. Telangiectasia maculosa do figado - Nos casos desta afeccdo obedecem-se as seguintes normas:

I - Condenagdo total quando a leséo for generalizada,

II - Os figados que apresentarem lesoes discretas podem ser liberados apos remogdo e condenagdo das partes atingidas.
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Art. 172. Tuberculose - A condenagdo total deve ser feita nos seguintes casos:

I - Quando no exame ante mortem o animal apresentar-se febril;

1T - Quando a tuberculose € acompanhada de caquexia;

IIT - Quando se constatem lesées tuberculosicas nos musculos, nos 0ssos ou nas articulagbes ou, ainda, nos linfonodos que
drenam a linfa dessas partes;

1V - Quando ocorrem lesdes caseosas concomitantes em orgdos ou serosas do torax e abdémen,

V - Quando houver lesbes miliares de parénquimas ou serosas;

VI - Quando as lesdes forem mdltiplas, agudas e ativamente progressivas, identificadas pela inflamacéo aguda nas proximidades
das lesbes, necrose de liquefacdo ou presenca de tubérculos jovens;

VIT - Quando existirem linfonodos hipertrofiados, edemaciados, com caseificacdo de aspecto raiado ou estrelado em mais de um
sitio de elei¢do;

VIIT - Quando existir tuberculose generalizada, e

IX - Quando as aves apresentarem lesdes caseosas concomitantes em 0rgéos ou serosas do torax e abdémen.

& 19 A tuberculose é considerada generalizada, quando além das lesbes dos aparelhos respiratorio, digestorio e seus linfonodos
correspondentes, sGo encontradas lesées em um dos seguintes orgdos: baco, rins, Utero, ovario, testiculos, capsulas suprarrenais,
cérebro e medula espinhal ou suas membranas. Tubérculos numerosos uniformemente distribuidos em ambos os pulmbes, também

evidenciam generalizagéo.

& 29, Podem ser liberadas as carcacas cujos orgdos ou linfonodos apresentem lesbes discretas, localizadas, calcificadas, isoladas e
resolvidas, neste caso condenam-se 0S Orgéos e respectivos linfonodos de drenagem correspondentes que apresentem lesées
tuberculosas.

& 39, Devem ser rejeitadas as partes das carcacas ou Orgédos que se contaminarem com material tuberculoso, por contato acidental de
qualquer natureza.

Art. 173. Neoplasias - Devem ser condenadas as carcacas de animais com neoplasias extensas, que apresentem repercussao no seu

estado geral, com ou sem metastase.
& 19, Deve ser condenado todo drgdo ou parte de carcaga, atingido pela neoplasia.

& 29, Quando se tratar de lesbes neopldsicas discretas e localizadas, e sem comprometimento do estado geral, a carcaga pode ser

liberada para o consumo depois de removidas e condenadas as partes e drgdos comprometidos.

Art. 174. Nos casos de aproveitamento condicional a que se refere este Regulamento, os produtos devem ser submetidos, a critério do

S.ILM., a uma das seguintes operagoes de beneficiamento;

I - Tratamento pelo frio, através do congelamento, a —10° C (dez graus centigrados negativos) por 10 dias.
1T - Salga;

IIT - Esterilizagéo pelo calor;

Paragrafo Unico. Na falta de equipamento e instalacdes adequadas para cumprir o destino dos produtos, no proprio estabelecimento de

abate, deverd ser adotado o critério imediatamente mais rigoroso.
Art. 175. Néo é permitida a mistura de carcagas quentes com aquelas ja resfriadas.

Art. 176. As carcagas ou partes de carcacas a serem resfriadas devem ser penduradas nas cémaras com espaco suficiente entre cada

peca, e entre elas e as paredes.
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Paragrafo tnico. E proibido depositar carcacas e carnes diretamente sobre o piso.

Art. 177. O S.I.M. deve verificar o cumprimento dos procedimentos de desinfeccdo de salas e equipamentos bem como orientar 0s
cuidados a serem dispensados aos funcionadrios que tenham manipulado animais acometidos de doencas infecciosas transmissiveis ao

homem ou materiais contaminados, no sentido de evitar contaminagbes cruzadas.

Subsecdo I
Inspecdo post mortem de bovinos

Art. 178. Na inspecdo de bovideos aplicam-se os dispositivos cabiveis estabelecidos na segdo "Inspecdo post mortem - Aspectos gerais”,
além dos que se consignam nesta segéo.

Art. 179, Cisticercose bovina— carcacas com infecgoes por Cysticercus bovis seréo submetidas aos seguintes critérios de julgamento:
& 19, Serdo liberadas para consumo direto, as carcacas e seus orgéos que apresentarem, na sua totalidade:
I-Um (1) dnico cisto calcificado.
Paragrafo tnico. O drgdo, ou parte afetada, sera sempre condenado.
& 29, Serdo destinadas ao Tratamento pelo Frio as carcagas que apresentarem, na sua totalidade:

I-Um (1) unico cisto vidvel, ou;

IT - Dois (2) cistos calcificados.
Paragrafo tnico. Nestes casos, as visceras seréo sempre condenadas.

& 39 S30 condenadas as carcacas e suas visceras com infestagoes intensas, entendidas, para efeito deste Regulamento, como todos os
demais casos.

& 49, 0 Tratamento pelo Frio consiste em submeter a carcaca, inteira ou desossada, a temperatura minima de -10° C (dez graus Celsius

negativos) por 10 (dez) dias, em equipamento congelador ou camara de congelamento, no proprio estabelecimento de abate.
& 59, 0 S.I.M. podera aplicar um lacre numerado no equipamento congelador, com vistas a fiel observéncia do periodo estipulado.

Art. 180. Hemoglobindria bacilar dos bovinos, Variola, Septicemia hemorrdgica, Febre catarral maligna — Devem ser condenados as

carcagas e orgdos de bovinos acometidos dessas doengas.

Subsegdo IT
Inspecgdo post mortem de suinos

Art. 181. Na inspegéo de suideos aplicam-se os dispositivos cabivels estabelecidos na se¢édo "Inspecdo post mortem - Aspectos gerais”,

além dos que se consignam nesta segéo.

Art. 182. Afecgbes de pele - As carcagas de suideos atingidos por afecgdes da pele tais como eritemas, esclerodermia, urticarias,
hipotricose cistica, sarnas ou outras dermatites, podem ser liberadas para o consumo, depois de removidas e condenadas as partes
acometidas e desde que a musculatura se apresente normal.
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Paragrafo inico. As carcacas de suideos acometidas com sarnas, em estdgios avancados, demonstrando sinais de caquexia ou

extensiva inflamagdo na musculatura, devem ser condenadas.
Art. 183. Erisipela — Condenam-se o0s suinos acometidos por casos agudos de erisipela.

Paragrafo Unico. No caso de leséo de pele discreta e localizada, sem comprometimento de drgéo ou carcaga, esta pode ser destinada a

esterilizacdo, apos remogdo da parte atingida, nos estabelecimentos que detenham esta tecnologia.

Art. 184. Artrite - Carcacas com artrite sem reagdo em linfonodos e sem repercussdo no seu estado geral podem ser liberadas para o

consumo, depois de retirada a parte afetada.

§ 10. Carcagas com artrite em uma ou mais articulagbes, com reagcdo nos linfonodos regionais, hipertrofia da membrana sinovial, sem

repercussao no seu estado geral, serdo liberadas ao consumo, apos remogéo e condenacdo do quarto afetado.

& 29, As carcagas de suideos com artrite em uma ou mais articulacboes, com reagédo nos linfonodos, hipertrofia da membrana sinovial

acompanhados de caquexia, devem ser condenadas.

Art. 185, Cisticercose suina — o critério de julgamento de carcacas suinas afetadas por Cysticercus cellulosae, obedece ao mesmo

disposto no Artigo 178, deste Regulamento, para as carcagas bovinas acometidas de cisticercose.
Art. 186. Peste suina — Devem ser condenadas as carcacas de suinos atingidos por peste suina.
Art. 187. Sarcosporidiose - As carcagcas com infec¢do por sarcosporidiose devem ser condenadas.

Art. 188. Trichinelose — As carcacas acometidas de Trichinella spirallis devem ser destinadas ao aproveitamento condicional, através do

tratamento térmico pelo frio.
& 19, O tratamento térmico pelo frio deverd ser realizado por 30 (trinta) dias a -159 C (quinze graus Celsius negativos).

& 20, O exame para diagndstico da Trichinelose, quando for o caso, obedecerd ao previsto em técnicas laboratoriais adotadas pelas

instancias superiores de inspecao.

Art. 189. Criptorquidas e imunocastrados - Nos animais criptorquidas ou naqueles submetidos a imunocastragdo, quando for

comprovado, através de teste, a presenca de forte odor sexual, as carcagas devem ser condenadas.

& 19 Carcacas com leve odor sexual poderdo ser submetidas ao resfriamento, para entdo serem reavaliadas apos intervalos de 24 h ou

48 h (vinte e quatro ou quarenta e oito horas), sendo liberadas ao consumo aquelas cujo odor tiver se extinguido.
§ 29, Suinos imunocastrados cujos testiculos tenham um comprimento maior que 11 cm (onze centimetros) seréo condenados.

§ 39, O teste a que se refere o caput deste Artigo, diz respeito ao teste de fritura de pequenas porgdes de gordura das carcacas afetadas

seguida da avaliacdo sensorial do odor sexual exalado.

Art. 190. Linfadenite granulomatosa - As carcacas de suinos que apresentem lesbes granulomatosas localizadas e restritas a apenas um
sitio primario de infecgdo, tais como, nos linfonodos cervicais ou nos linfonodos mesentéricos ou nos linfonodos mediastinicos, julgadas

em condigdo de consumo, podem ser liberadas apds condenagdo da regido ou drgdo afetado.
Art. 191. Tuberculose em suinos - Condenam-se as carcagas suinas acometidas por tuberculose.
Subsegio IIT
Inspecao post mortem de pescado

Art. 192, Na inspecdo de Pescado aplicam-se também os dispositivos cabiveis, estabelecidos nas se¢bes anteriores.
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Art. 193. Nas espécies de pescado para abate, serdo examinados na inspecéo post mortem de rotina:

I - Observacdo dos caracteres sensoriais € fisicos do sangue por ocasido da sangria e durante o exame de todos os orgdos;
IT - Exame de cabega, narinas e olhos;

IIT - Exame da cavidade abdominal e drgdos;

1V - Exame da cavidade tordcica e orgdos;

V - Sistema linfatico em geral;

VI - Exame geral da carcaga, serosas, musculatura, superficial e profunda acessivel;
Art. 194. Entende-se por pescado, os peixes usados na alimentacéo humana.
Art. 195. Considera-se como pescado integro, em natureza, apenas o fresco.

& 19, Pescado fresco é aquele que ndo foi submetido a qualquer outro processo de conservacdo, a néo ser a acdo do gelo ou métodos de

conservacao de efeito similar, mantido em temperaturas proximas a do gelo fundente.

& 20, 0 gelo utilizado na conservagcdo do pescado deve ser produzido a partir de dgua potavel,

Art. 196, O pescado fresco, proprio para consumo, deve apresentar as seguintes caracteristicas sensoriais:

a) superficie do corpo limpa, com relativo brilho metalico e reflexos multicores proprios a espécie, sem qualquer pigmentacdo estranha;
b) olhos claros, vivos, brilhantes, luzentes, convexos, transparentes, ocupando toda a cavidade orbitaria;

¢) guelras roseas ou vermelhas, Umidas e brilhantes com odor natural, proprio e suave;

d) abdémen com forma normal, firme, ndo deixando impresséo duradoura a presséo dos dedos;

e) escamas brilhantes, bem aderentes a pele e nadadeiras apresentando certa resisténcia aos movimentos provocados;
f) carne firme, consisténcia elastica, de cor propria a espécie;

g) visceras integras, perfeitamente diferenciadas, peritonio aderente a parede da cavidade abdominal;

h) dnus fechado;

/) odor proprio, caracteristico da espécie.

Art. 197. O pescado depois de submetido ao congelamento deve ser mantido em temperaturas ndo superiores a -18° C (dezoito graus

Celsius negativos) no seu centro térmico.
§ 19 Uma vez descongelado, o pescado deve ser mantido sob as mesmas condigdes recomendadas para o pescado fresco.
Art. 198. No transporte de espécies de pescado recebidas vivas, devem ser atendidos os conceitos de seguranca e bem-estar animal.

Art. 199. O transporte de pescado fresco deve ser realizado em veiculos adequados, acondicionado em recipientes impermeaveis, lisos,
de facil higienizagdo, dotados de sistema adequado de drenagem para a dgua de fusdo do gelo ou outros métodos de conservacdo de

efeito similar, mantido em temperaturas proximas a do gelo fundente:

§ 19 Qualguer que seja o meio de transporte utilizado deve ser adicionado gelo ao pescado fresco em quantidade suficiente que o
mantenha numa temperatura proxima a de gelo fundente.

Art. 200. O transporte de pescado congelado deve ser realizado, de preferéncia, em veiculo ou continente dotado de unidade geradora

de frio, capaz de conservd-lo a uma temperatura ndo superior a -18° C (dezoito graus Celsius negativos):
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Art. 201. Considera-se improprio para o consumo, o pescado:

I - Em estado de magreza extrema;

1T - Em mau estado de conservagdo, de aspecto repugnante, mutilado, traumatizado ou deformado,;

IIT - Que apresente coloragdo, odor ou sabor anormars;

1V - Portador de lesdes, doencas ou substéncias que possam prejudicar a saude do consumidor;

V - Que apresente infecgdo muscular macica por parasitas;

VI - Tratado por antissépticos ou conservadores ndo autorizados pelos orgdos competentes;

VIT - Provenientes de dguas contaminadas ou poluidas, considerando as informagdes dos orgdos competentes, a juizo do S.I.M.;
VIIT - Quando néo se enquadrar nos limites estabelecidos em padrdes fisicos, quimicos ou microbiologicos fixados para o pescado
fresco na legislagdo vigente.

& 19, 0 pescado nas condi¢des deste artigo deve ser condenado, podendo ser transformado em produto ndo comestivel, considerando os
riscos de sua utilizaggo.

& 20, O pescado traumatizado, mutilado, com alteracbes de cor ou presenca de parasitos localizados, que ainda permitam o
aproveitamento condicional ou rebeneficiamento, deve ser inspecionado de forma a possibilitar ou ndo a sua industrializacdo por um

processo adequado de conservagio.
§ 39, F vedado o processamento do pescado capturado ou colhido em desacordo com as legislacées ambientais e da pesca, vigentes.
Art. 202. E obrigatdria a verificacdo visual da presenca de parasitas.

& 19, O destino do pescado parasitado deve ser determinado em fungdo do risco, podendo, conforme o caso, ser condenado ou permitido

o aproveitamento condicional, tais como o congelamento, a salga ou o tratamento pelo calor (conserva).
Paragrafo Unico. O aproveitamento condicional s6 serd permitido aos estabelecimentos que detenham a tecnologia necessaria para tal.

Art. 203. O pescado, partes dele e drgdos com lesdes ou anormalidades que possam torna-los improprios para consumo, devem ser
condenados ou destinados a fabricacdo de produtos ndo comestiveis, considerando o risco de sua utilizagao.

Art. 204. O S.IM. adotard as legislacbes normativas complementares que se fizerem necessarias a inspe¢do do pescado e seus
derivados.

Subsecao IV
Secoes Anexas ao Abate

Art. 205. Secdo de Middos: € o local destinado a manipulagdo, limpeza e preparo para melhor apresentacdo e subsequente tratamento,
dos drgdos e visceras retiradas dos animais abatidos.

§ 19, Podem ser manipulados nesta segdo. encéfalo, lingua, coragdo, figado, pulmdes, rins, baco, cabega, aorta, traqueia, testiculos,
rabo, medula espinhal, ligamentos, tendoes, gldndula mamadria, vergalho, cartilagens, gldndulas enddcrinas, preservadas as condigbes de
fluxo, evitando-se riscos de contaminagdo cruzada.

I - 0s rins destinados ao preparo de produtos carneos devem ser previamente abertos e a seguir abundantemente lavados;
II - no coragdo dos suideos deve-se verificar a existéncia de coagulos sanguineos, 0s quais seréo sempre retirados.

§ 29 Podem ser manipuladas na se¢do de middos a carne industrial constituida das porgdes musculares do eséfago, musculos
mastigadores e da base da lingua, musculos da sangria e também o diafragma e seus pilares, preservadas as condigdes de fluxo,
evitando-se riscos de contaminagéo cruzada.
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I - proibe-se o aproveitamento para fins comestiveis das por¢ées musculares dos esfincteres e outras ndo previstas neste
paragrafo.

Art. 206. As cabecas devem ser desossadas preferencialmente em segdo propria, sendo as carnes devidamente lavadas.

Art. 207. Secdo de Mocotos: € o local destinado @ manipulacéo, limpeza e preparo das patas de bovinos para fins comestivers,
preservadas as condigoes de fluxo, evitando-se riscos de contaminacao cruzada.

Art. 208. Secdo de Bucharia: € o local destinado @ manipulacéo, limpeza e preparo dos estdmagos de ruminantes para fins comestiveis,
constituindo-se de 2 (duas) secdes separadas fisicamente sendo a primeira para esvaziamento do conteudo gdstrico e retirada da mucosa
e a segunda para cozimento e preparo final.

Art. 209. Os estdmagos de bovinos destinados a alimentacdo humana devem ser rigorosamente lavados imediatamente apds o
esvaziamento, permitindo-se quando do escaldamento em centrifuga para facilitar a remogdo da mucosa, o emprego de substancias
permitidas pelo S.1.M.

Paragrafo Unico. SO serd permitido o aproveitamento dos estdmagos bovinos para fins comestivels, nos estabelecimentos
adequadamente equipados para sua manipulacdo e obtengao.

& 19, Na fase de pré-cozimento, permite-se o branqueamento de estémagos de bovinos pelo emprego de peroxido de hidrogénio, cal ou
sua combinacdo com carbonato de sodio, além de outras substéncias permitidas pelo drgdo competente e descritas no processo de
fabricacao.

& 20, Os estémagos assim tratados devem ser a seguir lavados com dgua fria, até remogdo total da substincia empregada, sendo

submetidos ao toalete, escorrimento e pré-resfriamento, antes da embalagem ou congelamento imediato apos embalagem.

Art. 210. Secdo de Triparia: € o local destinado @ manipulacéo, limpeza e preparo dos intestinos e orgdos abdominais para fins
comestiveis, constituindo-se de 2 (duas) secées separadas fisicamente sendo a primeira para esvaziamento do contetdo intestinal e

retirada da mucosa e a segunda para cozimento ou salga e preparo final.

Paragrafo Unico. SG serd permitido o aproveitamento dos intestinos e drgéos abdominais, para fins comestiveis, nos estabelecimentos

adequadamente equipados para sua manipulagdo e obtengao.

Art. 211. S3o considerados produtos de triparia, as visceras e orgéos abdominais, consideradas como envoltorios naturais, tais como o

estémago, intestinos e a bexiga, apos receberem os tratamentos tecnologicos especificos.

Art. 212, Os produtos de triparia ndo podem ser empregados como matéria-prima na composicdo de produtos carneos, sendo permitido

seu uso apenas como envoltorio natural para produtos carneos embutidos.

§ 19 Para seu aproveitamento é necessario que sejam convenientemente raspados e lavados, considerando-se como processos de

conservagao a dessecacdo, a salga ou outros aprovados pelo S.ILM,

§ 29, Permite-se o tratamento dos intestinos com coadjuvantes de tecnologia, desde que aprovados pelo orgéo competente, devendo os

mesmos serem lavados depois do tratamento, com dgua para remogao total do produto empregado.

Art. 213. Quando se tratar de produtos de triparia que exijam tratamento térmico, os procedimentos devem ser realizados em locais

apropriados, completamente isolados e exclusivamente destinados a este fim.

Art. 214. Os produtos de triparia destinados ao consumo e a producdo de envoltdrios devem ser cuidadosamente inspecionados,

principalmente quanto a sua integridade e limpeza.
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& 19 Devem ser condenados os produtos de triparia infestados por nddulos parasitarios, exceto nos casos de infestacdo discreta e
quando 0s nodulos possam ser facilmente removidos.

& 29, Apos o beneficiamento, as tripas devem ser condenadas quando a limpeza deixe a desejar ou seu estado de conservacdo esteja

alterado.
Art. 215, F proibido o emprego de testiculos no preparo de produtos carneos.

Art. 216. F proibido o uso de tonsilas, glandulas salivares, ovarios, baco, outras glandulas, linfonodos e hemolinféticos, como matéria-

prima para o preparo de produtos carneos.

Art. 217. Permite-se o aproveitamento de cartilagens, glandulas, mucosas, bile ou orgéos como matéria-prima destinada & elaboragdo de

produtos opoterapicos.
Art. 218. F proibida qualquer manipulagdo de couros e peles nas segbes de mitidos, bucharia e triparia.
Secdo IV
Inspecdo industrial e sanitaria de carnes e derivados nas agroindiistrias de produtos carneos

Art. 219. A inspecdo industrial e sanitdria de carnes e derivados nas agroindustrias de produtos carneos devera contemplar o disposto
neste Regulamento, no que couber, bem como fazer observar os padrées de identidade e qualidade de carnes e produtos carneos, no

que compete.

Art. 220. Caberé ao S.I.M. adotar, em normas complementares proprias, os Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade dos

diferentes produtos carneos, em consonancia com a legislacéo vigente.

& 19, Atendendo ao disposto no & 2° do Artigo 2° deste Regulamento, o S.I.M. poderd estabelecer prazos para que as agroindustrias de
produtos carneos, nele registradas, adequem sua producdo de acordo com o estabelecido nos respectivos Regulamentos Técnicos de
Identidade e Qualidade.

Art. 221. Atendendo ao disposto no § 2° do Artigo 2° deste Regulamento, o S.I.M. podera estabelecer prazos para que as agroinddstrias
de produtos carneos, nele registradas, elaborem e apresentem um Manual de Boas Prdticas de Fabricacdo, que deverd ser fielmente
observado.

& 19, Encerrados os prazos, poderd o S.I.M. prorroga-los ou interromper as atividades do estabelecimento, conforme o caso, até sua
adequacao.

Art. 222, O S.I.M. adotard legislagdo especifica propria complementar, referente a inspegdo industrial e sanitaria de carnes e derivados

dos demais estabelecimentos, no seu dmbito de atuagéo.
Capitulo IT
Inspecao industrial e sanitdria de leite e derivados
Art. 223. A inspegdo de leite e seus derivados, além das exigéncias jaé previstas neste Regulamento, abrange a verificacdo:

I - Do estado sanitario do rebanho, do processo de ordenha, do acondicionamento, da conservacdo e do transporte do leite;
II - Das matérias-primas, do processamento, da estocagem e da expedicdo de acordo com os procedimentos técnicos aprovados
pelo S.I.M;

III - Dos programas de autocontrole implantados.
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Paragrafo Unico. Observado o disposto no § 2° do Artigo 29, deste Regulamento, o S.I.M. poderd estabelecer prazos para que o0s

estabelecimentos de leite e derivados adequem seus procedimentos.

Art. 224, Entende-se por leite, sem outra especificagdo, o produto oriundo da ordenha completa, ininterrupta, em condigbes de higiene,

de vacas sadias, bem alimentadas e descansadas.
& 19 O leite de outras espécies deve denominar-se segundo a espécie da qual proceda;

& 20, Entende-se por colostro o produto da ordenha obtido apos o parto e enquanto estiverem presentes os elementos que o

caracterizem.
& 39, Entende-se por leite de retencdo o produto da ordenha, a partir do 300 (trigésimo) dia antes da paricio.
§ 49, F proibido o aproveitamento para fins de alimentagdo humana, do leite de retencéo e do colostro.

Art. 225, Para efeito de aplicacdo deste Regulamento considera-se leite individual o produto resultante da ordenha de uma so fémea e

leite de conjunto, o resultante da mistura de leites individuais.
Paragrafo dnico. Néo se permite para fins de consumo em natureza, a mistura de leite de especies animais diferentes.
Art. 226. Entende-se por gado leiteiro todo rebanho explorado com a finalidade de produzir leite.

& 19, 0 gado leiteiro deve ser mantido sob controle veterindrio, observados os termos discriminados abaixo e a legislacdo especifica,

entre outros, a critério do S.I.M:

I - Condigbes higiénicas em geral, especialmente dos currais, estabulos, locais da ordenha e demais dependéncias que tenham
relagdo com a produgdo do leite;

1T - Qualidade da agua destinada aos animais e utilizada na lavagem de instalacdes, equipamentos e utensilios;

IIT - Estado sanitario dos animais, atestado por médico veterinario, especialmente das vacas em lactacdo, e adocdo de medidas
de cardter permanente contra: tuberculose, brucelose, mastite e outras doengas que possam contaminar o leite, observada a
legislagcdo especifica,

1V - Higiene da ordenha, das instalagbes, dos equipamentos e utensilios;

V - Exame do leite de mistura, resultante de quantidade total produzida diariamente ou, quando for aconselhavel, do leite
individual;

VI - Condigbes de refrigeracéo e transporte.

§ 29, O leite proveniente de animais que receberam alimentos ou medicamentos que possam prejudicar a qualidade do leite néo deverd

ser enviado ao processamento.

§ 30 E proibido ministrar substancias estimulantes de qualquer natureza, capazes de provocar aumento da secregdo lactea, com prejuizo

da sadde animal e humana.
§ 49. O controle do gado leiteiro, no que couber, serd verificado em colaboragdo com o Servio de Defesa Animal Oficial.

Art. 227, O S.ILM. e o Servico de Defesa Animal Oficial deverdo trabalhar em conjunto com vistas a erradicacéo da tuberculose, da

brucelose ou de quaisquer outras doengas dos animais produtores de leite.

Pardgrafo tnico. Os animais reagentes as provas diagndsticas de brucelose ou de tuberculose devem ser afastados da produgéo leiteira

até a destinagdo, conforme legislagdo sanitaria pertinente.

Art. 228. O controle da brucelose e da tuberculose no gado leiteiro deve seguir as especificagdes da legislacdo sanitaria pertinente, que

determina as normas de controle e erradicagcdo dessas enfermidades.
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Art. 229. F obrigatdria a producéo de leite em condicbes higiénicas desde a fonte de origem, seja qual for a quantidade produzida e seu

aproveitamento.

& 1°. Esta obrigatoriedade se estende ao trato do gado leiteiro, a ordenha, aos utensilios, vasilhames e equijpamentos, ao armazenamento

e go transporte.

& 2° Os estabelecimentos que recebem leite cru de produtores rurais sdo responsaveis pela implantagdo de programas de melhoria da

qualidade da matéria-prima e de educacdo continuada dos produtores, incluindo a capacitagdo dos mesmos.

Art. 230. Logo apos a ordenha, manual ou mecénica, o leite deve ser filtrado, através de equipamentos especificos, previamente lavados

e sanitizados.

Art. 231. O leite cru deve ser mantido na propriedade rural em temperatura de conservacdo e por tempo definidos em Regulamento

Técnico especifico.
Art. 232. F proibida, nas propriedades rurais, a padronizacéo ou o desnate parcial ou total do leite.

Art. 233. Nio serd permitida, sob qualquer pretexto, a destinacdo do leite ao consumo em natureza ou ao processamento industrial, sem

a prévia pasteurizacdo do mesmo.
& 19, Permitem-se os seguintes processos de pasteurizacéo:

I - Pasteurizacéo lenta, que consiste no aguecimento do leite a 629 - 659 C (sessenta e dois a sessenta e cinco graus centigrados)
por 30 (trinta) minutos, mantendo-se o leite em grande volume sob alteracdo mecanica lenta, em aparelhagem propria;
IT - Pasteurizagcdo de curta duragdo, que consiste no aquecimento do leite em camada laminar a 72° - 759 C (setenta e dois a

setenta e cinco graus centigrados) por 15 - 20 (quinze a vinte) segundos, em aparelhagem propria.

& 2° Imediatamente apds o aquecimento, o leite serd refrigerado entre 2° C e 5° C (dois e cinco graus centigrados) e em seguida

envasado.
Art. 234. S30 fixados os seguintes limites superiores de temperatura do leite:

I - No posto de refrigeragéo: 4° C (quatro graus Celsius);

IT - Conservacdo em agroindustria de beneficiamento ou agroindlstria de produtos lacteos, antes da pasteurizagdo: 4° C (quatro
graus Celsius),

IIT - Refrigeracdo apos a pasteurizagdo: 4° C (quatro graus Celsius);

1V - Estocagem do leite envasado, em cdmara frigorifica: 4° C (quatro graus Celsius);

V - Entrega ao consumo do leite pasteurizado: 7° C (sete graus Celsius);

Art. 235, Entende-se por envase, a operagdo pela qual o leite é acondicionado higienicamente em embalagem apropriada, de modo a

evitar a contaminacdo e facilitar a sua distribuigéo.
Art, 236, F proibida a venda de leite cru para consumo humano direto.

Art. 237. Os padrbes microbioldgicos dos diversos tipos de leite devem atender aos Regulamentos Técnicos especificos, que serdo
adotados pelo S.I.M.

Art. 238. Entende-se por envase, a operagdo pela qual o leite € acondicionado higienicamente em embalagem apropriada, de modo a

evitar a contaminacdo e facilitar a sua distribuicéo.
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§ 19 O leite termicamente tratado para consumo humano direto so pode ser exposto a venda quando envasado automaticamente, em
material adequado para as condigdes previstas de armazenamento e que garanta a inviolabilidade da embalagem e protecdo apropriada

contra contaminagéo.

§ 29, Os equipamentos de envase devem conter dispositivos que garantam a manutencéo das condigoes assepticas das embalagens e do

Processo.

& 39, O envase do leite termicamente tratado para consumo humano so pode ser realizado em estabelecimentos autorizados a producdo

de leite para consumo em natureza, conforme previsto neste Regulamento.

Art. 239. O S.IM. criaré ou adotara legislacdo complementar relativa aos processos de inspecdo industrial e sanitaria de leite e
derivados, em seu ambito de atuagéo.

Capitulo IIT
Inspecao industrial e sanitaria de ovos
Art. 240. Por ovos, entendem-se os ovos de galinha em casca.
Paragrafo unico. Os demais deveréo ser acompanhados da designacéo da espécie de que procedem.

Art. 241. Ovos frescos em casca so podem ser expostos ao consumo humano quando previamente submetidos a inspecéo e classificacdo
previstos neste Regulamento.

Art. 242, Entende-se por ovos frescos em casca 0s que ndo forem conservados por qualquer processo e se enquadrem na classificacdo
estabelecida neste Regulamento.

Art. 243, Apos a classificacdo dos ovos, o estabelecimento dever manter registros auditaveis e disponiveis ao S.IM.

Paragrafo unico. Os registros supracitados devem abranger dados de rastreabilidade, quantidade de ovos classificados por categoria de
qualidade e peso, e outros controles conforme exigéncia do S.I.M.

Art. 244. Os estabelecimentos de ovos devem executar os seguintes procedimentos.

I - Garantir condigbes de higiene em todas as etapas do processo;
IT - Armazenar e utilizar embalagens de maneira a assegurar a inocuidade do produto;
IIT - Realizar exame pela ovoscopia, em camara destinada exclusivamente a essa finalidade;

1V - Classificar e pesar os ovos com equipamentos adequados;

Paragrafo Unico. Observado o disposto no § 2° do Artigo 29, deste Regulamento, o S.I.M. poderd estabelecer prazos para que os

estabelecimentos de ovos adequem seus procedimentos.
Art. 245, Os ovos devem ser classificados, quanto ao tipo, em.

I - Ovos Tipo Jumbo - (peso minimo de 66 g por unidade)

IT - Ovos Tipo Extra - (peso entre 60 g e 65 g por unidade)
III - Ovos Tipo Grande - (peso entre 55 g e 59 g por unidade)
1V - Ovos Tipo Médio - (peso entre 50 g e 54 g por unidade)
V - Ovos Tipo Pequeno - (peso entre 45 g e 49 g por unidade)
VI - Ovos Tipo Industrial - (peso abaixo de 45 g por unidade)
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Paragrafo Unico. Observado o disposto no § 2° do Artigo 29, deste Regulamento, o S.I.M. poderd estabelecer prazos para que os

estabelecimentos de ovos adequem seus procedimentos.
Art. 246. E permitido conservar ovos pelo frio industrial ou por outros processos aprovados pelo S.IM.

Art. 247. Os ovos devem ser acondicionados em embalagens proprias e inocuas, devendo a sua rotulagem atender as legislacoes

especificas vigentes.
& 19 Admitem-se embalagens de 12 (doze) ou 36 (trinta e seis) unidades ou outras, a juizo do S.I.M.

Art. 248. Nas granjas onde estejam ocorrendo zoonoses que possam ser veiculadas pelo ovos e sejam prejudicials a saude humana, ndo
poderdo destinar ao consumo sua producéo, ficando interditados até que provem com documentacdo fornecida por autoridades de defesa

sanitaria animal, que cessou e esta livre da zoonose que motivou a interdicao.
Art. 249. Os ovos considerados improprios para consumo séo condenados.
Art. 250. S50 considerados improprios para consumo os ovos que apresentem.

I - Alteracbes da gema e da clara sendo gema aderente a casca, gema arrebentada, com manchas escuras, presenca de sangue
alcangando também a clara, presenca de embrido com mancha orbitéria ou em adiantado estado de desenvolvimento;

IT - Mumificagdo ou ovo seco;

IIT - Podriddo vermelha, negra ou branca;

1V - Presenca de fungos, externa ou internamente;

V - Cor, odor ou sabor anormais;

VI - Ovos sujos externamente por materiais estercorais ou que tenham estado em contato com substancias capazes de transmitir
odores ou sabores estranhos;

VIT - Ovos quebrados que apresentam rompimento da casca e estiverem sujos;

VIIT - Ovos que apresentam rompimento da casca e da membrana testacea,

IX - Ovos que contenham substancias toxicas;

X - Ovos que foram submetidos ao processo de incubagéo;

XI - Por outras razoes, a juizo do S.I.M,
Art. 251. Sempre que a Inspecdo julgar necessario remeterd amostras de ovos para andalises microbiologicas e fisico-quimicas.

Art. 252. Na embalagem de ovos com casca € proibido acondicionar em uma mesma embalagem ovos frescos juntamente com ovos

submetidos a processos de conservagcdo, bem como ovos oriundos de espécies diferentes.

Art. 253, O S.I.M, adotaré legislacdo complementar propria relativa a inspegéo industrial e sanitaria de ovos, no que julgar necessario.

Capitulo 1V - Inspecdo industrial e sanitdria de produtos das abelhas e derivados

Art. 254. A inspegdo de produtos das abelhas e seus derivados, além das exigéncias ja previstas neste Regulamento, abrange a

verificagdo:

I - Da extragdo, do acondicionamento, da conservagdo, da origem e do transporte dos produtos das abelhas;
II - Do processamento, da estocagem e da expedicdo de acordo com os procedimentos técnicos aprovados pelo S.I.M.

III - Dos programas de autocontrole implantados.
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Paragrafo Unico. Observado o disposto no § 2° do Artigo 29, deste Regulamento, o S.I.M. poderd estabelecer prazos para que o0s

estabelecimentos de produtos das abelhas e derivados adequem seus procedimentos.
Art. 255, S5o considerados improprios para consumo os produtos das abelhas e derivados que apresentarem:

I - Residuos estranhos decorrentes de falhas nos procedimentos higiénico-sanitarios e tecnologicos;

1T - Aditivos ou quaisquer outras substancias ndo permitidas;

IIT - Fermentagdo avangada,

1V - Hidroximetilfurfural com indicativo de fraude, no que couber;

V - Fraude (alteragdo, adulteragcdo ou falsificacdo);

VI - Produto obtido a partir de alimentacdo artificial das abelhas, no que couber;

VIT - Flora microbiana capaz de alterd-lo;

VIIT - Contaminantes organicos ou inorgénicos ou outros contaminantes em quantidades superiores aos limites estabelecidos na
regulamentagéo vigente.

IX - Desacordo com os respectivos Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade;

X - Quaisquer outras irregularidades, assim julgadas pelo S.I.M.

Art. 256. O S.I.M. adotard legislacéo complementar propria relativa a inspecéo industrial e sanitaria de produtos das abelhas e derivados,

no que julgar necessario.
TITULO X
Padrées de identidade e qualidade
Capitulo I
Padrées de identidade e qualidade de carnes e produtos carneos
Secdo I
Produtos cdarneos

Art. 257. Por carne entendem-se as massas musculares e demais tecidos que as compdem, procedentes de animais de abate sob
inspecdo veterinaria, submetida ao resfriamento de forma a possibilitar a ocorréncia de reagbes bioquimicas e biofisicas necessarias a

transformacdo do musculo em carne.

& 19, Entende-se por carne industrial de bovinos e suinos, as massas musculares obtidas do toalete na sala de abate e manipuladas na

segéo de middos.
I - o0 diafragma e seus pilares se submetidos as mesmas condigoes de resfriamento das carcagas poderdo ser considerados como cortes.

& 19, Entende-se por carne industrial de pescado obtidas das espécies de pescado de abate, as massas musculares e demais tecidos que

as acompanham incluida ou ndo a estrutura ossea.

§ 29, Entende-se por corte de camne, a parte ou fracdo da carcaga, anatomicamente identificavel, com 0sso ou sem 0sso, com pele ou

sem pele, temperado ou ndo, respeitadas as particularidades das diferentes espécies.
Art. 258. Entende-se por middos, os drgdos, visceras e partes de animais de abate, destinados a alimentagdo humana.
§ 19, Entende-se por miudos comestiveis de bovinos, o encéfalo, a lingua, o coragdo, o figado, os rins, estémagos (rumem, reticulo,

omaso) e o rabo usados na alimentagdo humana,
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§ 29, Entende-se por middos comestiveis de suideos a lingua, o figado, o coracdo, o estdmago, o0s rins € os pes, as orelhas, a mascara, e
rabo usados na alimentagdo humana.

§ 39, Entende-se por mitdos comestiveis de aves, o figado, o coracdo e a moela sem o revestimento interno e seu conteddo totalmente

removido, usados na alimentagdo humana.
& 49, Entende-se por mildos comestiveis de pescado a moela, o figado e a bexiga natatoria, usados na alimentagcdo humana.

& 59, Poderdo ser aproveitados como middos para consumo direto, atendendo-se a habitos regionais, o baco, medula espinhal, timo,
testiculo, intestinos, serosa do diafragma e gldndula mamaria.

Art. 259. O animal abatido, formado das massas musculares e 0ssos, desprovidos da cabeca, 6rgéos e visceras toracicas e abdominais,
tecnicamente preparadas, constitui a carcaga.

I - Nos bovinos a carcaca néo inclui a pele, patas, rabo, glandula mamaria nas fémeas, vergalho, exceto suas raizes, e testiculos
nos machos;

1T - Nos suinos a carcaca pode ou néo incluir a pele, cabega e pés;

IIT - Nos ovinos e caprinos a carcaca néo inclui a pele, patas, glandula mamadria nas fémeas, vergalho, exceto suas raizes, e

testiculos nos machos, mantendo-se ou ndo o rabo;

& 19 Entende-se por carcaca de aves o corpo inteiro apos insensibilizacédo ou ndo, sangria, depenagem e evisceracédo onde papo,
traqueia, esofago, intestinos, cloaca, baco, orgdos reprodutores e pulmdes tenham sido removidos, sendo facultativa a retirada de rins,
PEs, pescogo e cabega.

§ 29, A carcaca dividida ao longo da coluna vertebral origina as meias carcacas que, subdivididas por um corte entre duas costelas,
variavel segundo as espécies, resultam nos quartos anteriores ou dianteiros e posteriores ou traseiros.

Art. 260. Produtos Carneos séo aqueles em que as propriedades originais da carne fresca foram modificadas através de tratamento
fisico, quimico ou bioldgico, ou ainda através da combinagdo destes métodos, em processos que podem envolver a adicdo de
condimentos, especiarias, aditivos ou coadjuvantes de tecnologia diversos.

Art. 261. Os produtos carneos seguem a seguinte classificacdo:

I - Produtos carneos frescos, embutidos ou ndo, resfriados ou congelados;
IT - Produtos carneos secos, curados, maturados ou ndo, embutidos ou néo embutidos;
IIT - Produtos cdrneos cozidos, embutidos ou ndo embutidos;

1V - Produtos carneos salgados;

§ 19, Ndo serd permitida, as agroinddstrias de produtos carneos, a producdo de produtos carneos cozidos sem que as mesmas estejam

devidamente equipadas e habilitadas para tal e com os mecanismos de autocontrole devidamente descritos e aprovados.

Art. 262. Produtos carneos frescos, embutidos ou ndo, sdo aqueles em que a matéria-prima foi adicionada de condimentos, especiarias,

aditivos ou coadjuvantes de tecnologia, ndo submetidos a tratamento térmico pelo calor e conservados sob refrigeracéo.

Pardgrafo unico. Ndo € permitido o uso de Carne Mecanicamente Separada, miudos e pele das diferentes espécies animais e seus
derivados, nos produtos frescais.

Art. 263. Produtos cérneos secos, curados, maturados ou ndo, embutidos ou ndo, sdo aqueles em que a matéria-prima, adicionada de

condimentos, especiarias, aditivos ou coadjuvantes de tecnologia foi submetida 8, no minimo, um dos processos anteriormente citados.
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Paragrafo tnico. O processo de obtencéo destes produtos deve assegurar sua estabilidade a temperatura ambiente.

Art. 264. Produtos carneos cozidos, embutidos ou ndo, séo aqueles em que a matéria-prima, adicionada de condimentos, especiarias,
aditivos ou coadjuvantes de tecnologia foi submetida a processamento térmico de modo que ocorra uma redugdo de 6,5 logl10 (seis e

meio log na base dez) de Salmonella spp.

Art. 265. Produtos carneos salgados sdo aqueles produtos obtidos de carne das diferentes espécies animais, desossados ou néo,

tratados com sal, adicionados ou ndo de sais de cura, condimentados ou ndo, cozidos ou néo, incluindo-se os cortes, carnes e mildos.

Art. 266. Linguica Frescal € o produto carneo obtido de carnes das diferentes espécies animais, adicionados ou ndo de tecidos adiposos,

ingredientes, embutido em envoltorio natural ou artificial, e submetido ao processo tecnoldgico adequado.

& 19, A dassificacdo deve ser de acordo com a composicdo da matéria-prima, das técnicas de fabricacdo e das caracteristicas fisico-

quimicas para cada tjpo de produto de acordo com o Regulamento Técnico especifico oficialmente adotado.
$29. O Produto deve atender:

I - percentual minimo de proteina carnea de 14% (quatorze por cento);

I — correlagdo umidade/proteina méaxima de 3,8 (trés para oito);

11T - carboidrato total maximo 1% (um por cento);

1V - percentual méaximo de calcio em base seca 0,05% (cinco centésimos por cento);

V - percentual méaximo de gordura 30% (trinta por cento).

Art. 267. Linguica Colonial é o produto carneo industrializado, elaborado exclusivamente a partir de carnes suinas, adicionado de
toucinho, ingredientes, moido em granulometria variavel, embutida em envoltorio natural, curado, que sofre um processo rapido de

fermentacdo, defumado e dessecado por tempo indicado pelo processo de fabricacio.
& 19, A presencga de "mofos” caracteristicos € consequéncia natural do seu processo tecnoldgico de fabricacao.

& 29, As técnicas de fabricacdo e as caracteristicas fisico-quimicas deverdo estar de acordo com o Regulamento Técnico especifico

oficialmente adotado, devendo conter:
I - Gordura (max.) 30%
1T - Proteina (min.) 18%
IIT - Carboidratos totais (madx.) 1,5 %

Art. 268. Salame € o produto carneo obtido de carne suidea, ou suidea e bovina, adicionado de toucinho, ingredientes, embutido em

envoltdrios naturais ou artificiais, curado, fermentado, maturado, defumado ou ndo e dessecado.

§ 19, A dlassificagédo deve ser de acordo com a composicdo da matéria-prima, das técnicas de fabricagdo e caracteristicas fisico-quimicas

para cada tipo de produto de acordo com o Regulamento Técnico especifico oficialmente adotado.
§ 29, O produto deve atender:

I - percentual minimo de proteina carnea de 25% (vinte e cinco por cento);

1II - percentual maximo de umidade de 40% (quarenta por cento);

IIT - percentual maximo de calcio na base seca de 0,05% (cinco centésimos por cento);
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1V - percentual maximo de gordura 35% (trinta e cinco por cento);
V - Aw (Atividade de agua) maxima de 0,92 (noventa e dois centésimos),; e
VI - percentual maximo de carboidrato total de 4% (quatro por cento).

Art. 269. Copa € o produto carneo obtido do corte integro da carcaca suina, denominado de nuca ou sobrepaleta, adicionado de
ingredientes, maturado, dessecado, defumado ou néo.

&19. Deve ser atendido o Regulamento Técnico de identidade e qualidade especifico, oficialmente adotado.
$29. O produto deve atender:

I - percentual minimo de proteina carnea de 20% (vinte por cento);

1T - percentual maximo de umidade de 40%(quarenta por cento);

IIT - percentual maximo de calcio na base seca de 0,05% (cinco centésimos por cento);

1V - percentual maximo de gordura 35% (trinta e cinco por cento); e

V - Aw (Atividade de dagua) maxima de 0,90 (noventa centésimos).

Art. 270. Bacon € o produto carneo obtido do corte da parede toraco-abdominal dos suideos, que vai do esterno ao pubis, com ou sem

costela, com ou sem pele, adicionado de ingredientes e submetido ao processo térmico adequado, com defumagéo.
& 19 0 peso do produto pronto para o fatiamento ou embalagem nio deve exceder ao peso da matéria-prima in natura.
& 20, Deve ser atendido o Regulamento Técnico de identidade e qualidade especifico oficialmente adotado.
§ 39, O produto deve atender:
I - O percentual maximo de umidade do produto ndo deve exceder 50% (cinquenta por cento);
1T - Atividade de agua (Aa) maxima de 0,93 (noventa e trés centésimos).

Art. 271. Morcela é o produto embutido, constituido principalmente de sangue, na quantidade minima de 50% (cinquenta por cento),

condimentado, devidamente cozido, podendo conter toucinho, miudos, pele e recortes carneos.
& 19, Pode ser denominada morcela branca aquela que ndo possui sangue na sua composicao.
§ 29, Deve ser atendido o Regulamento Técnico de identidade e qualidade especifico oficialmente adotado.

Art. 272, E permitida a adicéo de mitidos comestiveis para fabricacéo de produtos cdrneos na proporcéo méxima de 10% (dez por
cento).

§ 19, Para seu uso deve ser atendido o Regulamento Técnico de identidade e qualidade especifico oficialmente adotado, para cada
produto.

§ 29, Para os produtos em que além de miudos, € permitida a utilizacdo de pele e tendbes, o somatdrio total ndo pode ser superior a

10% (dez por cento) da composicdo do produto.

Art. 273. Permite-se a utilizacdo de sangue no preparo de produtos industrializados embutidos, desde que este seja colhido, nos
estabelecimentos de abate, isolada ou coletivamente conforme a peculiaridade de cada espécie animal, rejeitando-se o sangue

procedente daqueles que venham a ser destinados a aproveitamento condicional ou considerados improprios para o consumo humano.
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& 19 Deve ser permitida a sua utilizacdo para elaboracéo dos produtos carneos de acordo com o Regulamento Técnico de identidade e
qualidade especifico oficialmente adotado.

Art. 274. As tripas e membranas animais empregadas como envoltorios devem estar rigorosamente limpas e sofrer lavagem

imediatamente antes de seu uso.
Secdo IT
Produtos gordurosos comestiveis

Art. 275. As dependéncias e equipamentos do estabelecimento ou secdo de produtos gordurosos comestiveis sdo privativos para esses
produtos, sendo proibida sua utilizacdo para manipulacédo de produtos ndo comestivers.

Art. 276. Produtos gordurosos comestiveis sdo os que resultam do aproveitamento de tecidos de animais, por fusdo ou por outros
processos que venham a ser aprovados pelo S.I.M.

Paragrafo tnico. Os produtos gordurosos comestiveis se distinguem segundo a espécie animal de que procedem.
Art. 277. Os produtos gordurosos comestiveis séo genericamente denominados gorduras, com excecéo da banha e da manteiga.

Art. 278. Os produtos gordurosos comestiveis néo especificados neste Regulamento seréo regulamentados quando da necessidade de
sua producdo, com base na legislacdo das insténcias superiores.

Art. 279. Banha € o produto obtido pela fusdo de tecidos adiposos frescos de suideos.

& 19, Na fabricacdo da banha é proibido o emprego de ossos da cabeca, orgdos das cavidades tordcicas e abdominal, de gorduras
rancosas ou com outros defeitos, de tonsilas, de linfonodos, de péilpebras, de glindulas salivares, de gorduras de raspagem de chdo e

equipamentos, sendo proibido também, o aproveitamento de carcagas e partes de carcagas condenadas pela Inspecéo.
I - 0s tecidos adijposos devem estar, sempre que possivel, totalmente isentos de tecidos musculares e de sangue.
Art. 280. A Banha deve satisfazer as seguintes especificagoes:

I - Cor branca ou branco-creme;

I - Inodora ou com odor a torresmo;

IIT - Textura homogénea ou ligeiramente granulada;

1V - Umidade e residuos - 1% (um por cento) no maximo;

V - Acidez 2 mL (dois mililitros) em soluto alcalino normal por cento no maximo, na origem,
VI - Auséncia de ranco.

Art, 281. F proibida a fabricacdo de banha em tacho simples, sob fogo direto.

Paragrafo Unico. Observando o disposto no § 2° do Artigo 2° deste Regulamento, o S.I.M. poderé estabelecer prazos para que as

agroindustrias de produtos carneos adequem seus processos de producdo de banha.

Art. 282. A matéria-prima destinada ao preparo da banha, quando ndo processada no mesmo dia do abate dos animais, devera ser

mantida em cémaras-frias ou outro até sua fusao.

Paragrafo Unico. E permitido o transporte da matéria-prima destinada ao fabrico de banha, dos estabelecimentos de abate as
agroindustrias de produtos carneos, para seu beneficiamento.

Art. 283. Unto fresco ou Gordura suina em rama € a gordura cavitdria dos suinos, tais como as porgoes adiposas do mesentério visceral,
do envoltorio dos rins e de outras visceras, devidamente prensadas.
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Art. 28. Toucinho € o paniculo adiposo dos suinos ainda com a pele, e recebera a designacdo conforme o processo tecnologico aplicado

para sua conser vag:éo.

Art. 285. O S.I.M. adotard legislacdo complementar propria ou adotard o previsto nas instancias de inspegéo superiores, no que compete

aos padroes de identidade e qualidade dos produtos gordurosos comestiveis néo previstos neste Regulamento.
Secado IIT
Produtos ndo-comestiveis

Art. 286. Fabrica de Produtos Ndo Comestiveis € o estabelecimento ou secdo que processa residuos ndo comestiveis provenientes de

animais de abate, destinados a alimentacdo animal, podendo ser anexos ou independentes aos estabelecimentos de abate.

Art. 287. Produtos gordurosos ndo comestiveis sdo todos aqueles obtidos pela fusdo de carcagas, partes de carcaga, 0ssos, orgdos e

visceras ndo empregados na alimentacdo humana, bem como os que assim forem destinados pela Inspecdo Oficial.

Art. 288. Os produtos gordurosos ndo comestiveis resultantes do processamento de residuos animais séo denominados, genericamente,
seguindo-se a especificacdo da espécie animal de que procedem: de sebo para ruminantes; graxa para suideos, dleos, no caso de aves e
pescado.

Art. 289. Os produtos gordurosos ndo comestiveis devem ser desnaturados pelo emprego de fluoresceina, brucina, dleos minerais ou

outras substancias apropriadas, consagradas pelo uso nas instancias de inspecao superiores.

Paragrafo Unico. Dependendo do volume de produto gerado, a critério do S.I.M,, a desnaturacéo de que trata o caput deste Artigo,
pode ser dispensada.

Art. 290. Quando este material se destinar as fabricas de produtos ndo comestiveis independentes, deve ser expedido em local exclusivo
para esta finalidade.

& 19 O local e forma de expedicdo devem ser realizados em condiges que permitam a sua perfeita higienizagcdo de forma a evitar a

disseminagdo do material contaminado.
& 29, O transporte desse material deve ser efetuado em veiculos vedados e que permitam sua completa higienizagao.

Art, 291. F obrigatdrio o aproveitamento de carcagas, partes de carcacas, 0ssos e 0rgdos de animais condenados, restos e recortes de
todas as segoes do estabelecimento, para o preparo de produtos ndo comestiveis, com exce¢do daqueles materiais que devem ser

submetidos a outros tratamentos definidos em legislagdo especifica.

Parégrafo dnico. E permitida a cesséo de pegas condenadas, a juizo da Inspecéo, para instituicdes de ensino e para fins cientificos,
mediante pedido da autoridade interessada, que declarard na solicitagdo a finalidade do material, assumindo ainda inteira

responsabilidade sobre o destino que possa ser dado a ele.
Art. 292. Permite-se o aproveitamento de matéria fecal oriunda da limpeza dos currais e dos veiculos de transporte.

Art. 293. O S.I.M. adotard legislagdo complementar propria ou adotara o previsto nas instancias de inspegdo superiores, no que compete
aos padroes de identidade e qualidade dos produtos gordurosos ndo comestiveis ndo previstos neste Regulamento.

Secdo IV

Ingredientes, Aditivos e Coadjuvantes Tecnoldgicos
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Art. 294. Ingrediente € qualquer substancia, incluidos os aditivos alimentares, empregado na fabricacdo ou preparacdo de um produto e
que permanece ao final do processo, ainda que de forma modificada, conforme estabelecido em legislacdo ou Regulamento Técnico

especifico.

Art. 295, Aditivo alimentar € qualquer ingrediente adicionado intencionalmente aos produtos, sem proposito de nutrir, com o objetivo de
modificar as caracteristicas fisicas, quimicas, biologicas ou sensoriais, durante a fabricacdo, processamento, preparacéo, tratamento,
embalagem, acondicionamento, armazenagem, transporte ou manipulagdo de um alimento conforme estabelecido em legislagdo ou

Regulamento Técnico especifico.

Paragrafo dnico. Esta definicdo ndo inclui as substincias que sejam incorporadas ao produto para manter ou melhorar suas

propriedades nutricionais.

Art. 296. Coadjuvante de Tecnologia de Fabricacdo € toda substancia, excluindo os equijpamentos e os utensilios utilizados na elaboracéo
€/ou conservagdo de um produto, que ndo se consome por si s como ingrediente alimentar e que se emprega intencionalmente na
elaboragdo de matérias-primas, alimentos ou seus ingredientes, para obter uma finalidade tecnoldgica durante o tratamento ou
fabricacdo, devendo ser eliminada do alimento ou inativada, podendo admitir-se no produto final a presenca de tracos de substéncia, ou

seus derivados, conforme estabelecido em legislacdo ou Regulamento Técnico especifico.
Art. 297. A utilizacdo de aditivos ou coadjuvantes de tecnologia deve atender os limites preconizados em legislacéo especifica.

§ 10, E proibido o emprego de antissépticos, corantes, produtos quimicos, extratos e infusbes de plantas ou tinturas a menos que venham

a ser aprovadas pelo drgdo competente.

& 20, Substéncias que possam diminuir o valor nutritivo dos produtos carneos elaborados, ou que possam ser prejudiciais ou nocivas ao

consumidor, ndo podem ser utilizadas.

Art. 298. Além dos aditivos oficialmente regulamentados, podem ser adicionados a formulacéo de produtos carneos: sal (cloreto de

sodio), actcares, géneros alimenticios, especiarias, condimentos e temperos.

& 19, Podem ser adicionados, aos produtos carneos, aditivos das seguintes categorias, de acordo com os regulamentos Técnicos vigentes

e a legislagdo especifica:
I — acidulantes;
II - regulador de acidez;
IIT - antioxidantes;
1V - aromatizante/saborizante;
V - corantes;
VI — conservador;
VIT - estabilizador de cor;
VIIT — estabilizantes;
IX - espessantes;
X - realgcador de sabor;
XI - emulsionantes; e
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XII — umectantes.

§ 20, Quando aditivos de igual fungdo forem utilizados combinadamente, a soma de todos os limites ndo pode ser superior ao limite

maximo de nenhum deles.
§ 39, No caso de misturas de condimentos e aditivos, sua composicdo deve estar declarada e quantificada na rotulagem.

Art. 299. Condimentos sdo as substancias aromaticas, sapidas, com ou sem valor alimenticio, empregadas com a finalidade de temperar

0s produtos carneos.
Art. 300. Corantes sdo as substancias que conferem, intensificam ou restauram a cor de produtos carneos.
Paragrafo tnico. E permitido o uso de corantes nos produtos carneos de acordo com o estabelecido em legislacéo especifica.

Art. 301. O emprego de nitratos e nitritos, de sodio ou de potassio, ou a combinacdo entre eles, so pode ser feito em quantidades tais
que, no produto pronto para o consumo, o teor em nitrito ou combinagbes deste com o nitrato ndo ultrapasse 150 PPM (cento e

cinquenta partes por milhdo).

& 19, Para produtos especificos que devem ser submetidos a aguecimento severo antes do consumo, tais como bacon, linguicas e outros,
o0 teor de nitrito adicionado néo deve ultrapassar 120 PPM (cento e vinte partes por milhdo) devendo ser associado com acido ascorbico,
isoascorbico ou seus sais sodicos, em niveis minimos de 500 mg (quinhentos miligramas) por kg (quilo) de produto, visando o controle da

formagao de nitrosaminas.

& 29, Os nitratos e nitritos, de sddio ou de potdssio, usados na elaboracdo de produtos de origem animal, ndo devem conter metais

pesados, nem substancias toxicas ou ndo permitidas neste Regulamento.
§ 39, Os sais de cura, nitrito e nitrato, devem ser embalados separadamente dos demais aditivos, condimentos e ingredientes.

Art. 302. O sal (cloreto de sddio), empregado no preparo de produtos carneos, deve ser isento de substancias orgénicas ou minerais

estranhos a sua composicéo e deve atender a regulamentagéo técnica especifica do orgéo competente.
Secao Vv
Processos de Fabricacdo — Controles Gerais

Art. 303. A formulacdo de produtos carneos e os processos de fabricagdo, estdo sujeitos a aprovacdo do S.I.M., que seguird o disposto

nas instancias superiores de inspeco.

Art. 304. Os produtos cdrneos devem seguir a designagédo oficial (denominagdes de venda) dos respectivos Regulamentos Técnicos de

dentidade e qualidade.
Pardgrafo tnico. Casos de designacbes ndo previstas em regulamentacdo especifica, serdo submetidos a avaliacdo do S.I.M.

Art. 305. Produto cérneo embutido é todo produto elaborado com carne ou drgdos comestivels, curado ou ndo, condimentado, cozido ou

néo, defumado ou ndo, dessecado ou ndo, tendo como envoltdrio tripa, bexiga ou outra membrana animal.
Pardgrafo tnico. E permitido o emprego de peliculas artificiais no preparo de embutidos, desde que aprovadas pelo S.I.M.

Art. 306. Produto cirneo defumado € o produto obtido de carne de diferentes espécies animais, desossadas ou ndo, que apos o

processo de cura sdo submetidos & defumagdo com o objetivo de proporcionar as caracteristicas sensoriais desejadas.

§ 19 Permite-se a defumacdo a quente ou a frio.
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§ 29, A defumacéo tradicional deve ser feita em estufas construidas para essa finalidade e realizada com a queima de madeiras néo

resinosas, secas e duras.

& 39, Admitem-se como alternativas ao processo de defumacéo tradicional, a queima de maravalhas ou serragens Uumidas de madeiras

nN&o resinosas.

Art. 307. Permite-se dar um banho de parafina purificada e isenta de odores, na membrana que envolve os produtos carneos embutidos

e também o emprego de cera ou de misturas com a mesma finalidade, desde que ndo prejudiquem o produto, a juizo do S.I.M.
Art. 308. Os produtos carneos séo considerados adulterados:

I - Quando forem empregadas carnes e matérias-primas de qualidade inferior ou em propor¢des diferentes das constantes na
formula aprovada;

1T - Quando contenham carnes de espécies diferentes das declaradas nos rotulos;

IIT - Quando contenham matérias-primas, aditivos ou outros ingredientes ndo permitidos ou em quantidades superiores aos
limites permitidos pela legislacdo especifica.

Art. 309. Os produtos carneos devem ser considerados alterados e imprdprios para consumo:
I - quando a superficie € umida, pegajosa, exsudando liquido;
1T - quando a palpacéo se verifiguem partes ou dreas flacidas ou consisténcia anormal;
IIT - quando hé indicios de fermentacdo putrida;
1V - quando a massa apresenta manchas esverdeadas ou pardacentas ou coloracdo sem uniformidade;
V - quando se apresentarem ran¢osos, mofados ou bolorentos;
VI - quando infestado por parasitas ou com indicios de acdo por insetos ou roedores;
VIT - nos casos de alteragdes de suas caracteristicas sensoriais;
VIIT - quando os padroes microbiologicos estabelecidos na legislagdo ndo forem atendidos;

IX - quando contiverem corpos estranhos ou sujidades internas, externas ou qualquer outra evidéncia de descuido e falta de
higiene na manipulacdo, elaboragdo, preparo, conservagdo ou acondicionamento.

Art. 310. Os estabelecimentos industriais podem preparar extratos e concentrados de Orgdos para fins opoterapicos, desde que
disponham de instalagoes e equijpamentos adequados.

Capitulo IT
Padroées de identidade e qualidade de pescado e derivados

Art. 311. S50 produtos e derivados comestiveis do pescado, aqueles elaborados a partir do pescado inteiro ou parte dele, aptos para o

consumo humano.
Art. 312. Os produtos e derivados comestiveis de pescado, de acordo com o processo de sua elaboragdo, compreendem, além de outros:

I - Produtos frescos;
IT - Produtos resfriados;

11T - Produtos congelados.

§ 19, E permitido o preparo de outros tipos de produtos e derivados de pescado, desde que aprovados pelo S.I.M.
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§ 29, Devem ser atendidos os Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade ou demais legislagbes especificas.

Art. 313. Produtos frescos séo aqueles devidamente acondicionados, conservados pela agdo do gelo ou outros métodos de conservacdo

de efeito similar, mantido unicamente em temperaturas proximas a do gelo fundente.

Art. 314. Produtos resfriados sdo aqueles obtidos dos animais de abate, e produtos do pescado, preparados, transformados ou
descongelados, mantidos em temperaturas de resfriamento, proximas a do gelo fundente, incluindo os embalados a vacuo e atmosfera
modificada.

Art. 315. Produtos congelados sdo aqueles devidamente acondicionados, submetidos a processos adequados de congelamento, em
equipamento que permita a ultrapassagem da zona critica, compreendida de -0,5 °C (meio grau Celsius negativo) a -5 °C (cinco graus

Celsius negativos), de preferéncia em tempo ndo superior a 2 (duas) horas.

& 19 O produto somente pode ser retirado do equijpamento congelador apos a temperatura de seu centro térmico alcancar —18°C
(dezoito graus Celsius negativos).

& 20, As cdmaras de estocagem do estabelecimento produtor devem possuir condigbes de armazenar o produto a temperaturas ndo
superiores a —18°C (dezoito graus Celsius negativos).

Art. 316. Os produtos e derivados de pescado comestiveis devem ser considerados alterados e improprios para consumo, quando

apresentarem uma ou mais das caracteristicas abaixo:

I - A superficie se apresentar umida, pegajosa, exsudativa,

IT - A palpagéo, se verifiquem partes ou dreas flacidas ou com consisténcia anormal;

IIT - Sinais de decomposicdo avangada;,

1V - Coloracdo ou manchas improprias;

V - O envoltdrio dos embutidos estiver perfurado por parasitos que atingiram também a massa;

VI - Odor e sabor estranhos, anormais; e

VIT - Resultados das andlises fisicas, quimicas, microbiologicas, parasitoldgicas, de residuos ou de contaminantes, em desacordo
com a legislagdo vigente.

VIIT - Divergirem do exigido neste Regulamento para os produtos cdrneos, naquilo que lhes for aplicavel; nos Regulamentos
Técnicos de Identidade e Qualidade ou nas demais legislacbes especificas, adotadas pela S.I.M.

Art. 317. Os produtos e derivados comestiveis de pescado sdo considerados fraudados (alterados, adulterados, ou falsificados) quando:

I - Forem elaborados com pescado diferente da espécie declarada no rotulo;

II - Contiverem substéncias estranhas a sua composicéo;

IIT - Suas composicbes apresentarem formulagoes diferentes das permitidas pela legislagdo vigente ou das aprovadas pelo S.I.M;
1V - Houver adigdo de dgua ou outras substancias com o intuito de aumentar o volume e o peso do produto,;

V - Forem utilizadas denominagoes diferentes das previstas nesse Regulamento, Regulamentos técnicos de identidade e qualidade
ou em formulas aprovadas;

VI - Forem utilizados procedimentos técnicos inadequados que alterem as caracteristicas sensoriais, podendo atingir os
componentes do alimento, comprometendo seu valor nutritivo e até mesmo sua qualidade sanitaria.

Art. 318. Na elaboragdo de produtos e derivados comestiveis de pescado devem ser seguidas, naquilo que lhes for aplicavel, as
exigéncias previstas neste Regulamento para os Produtos Carneos e demais legislagoes especificas.

Art. 319. O S.I.M. adotard legislacédo complementar propria ou seguird o previsto nas insténcias de inspegéo superiores, no que compete
aos padroes de identidade e qualidade do pescado e derivados ndo previstos neste Regulamento.
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Capitulo IIT
Padrées de identidade e qualidade do leite e derivados
Secdo I
Leite
Art. 320. E permitida a producéo dos seguintes tipos de leite:
I - Leite cru refrigerado;
IT - Leite pasteurizado;

Art. 321. Leite cru refrigerado € o leite produzido em propriedades rurais, refrigerado e destinado a obtengdo do leite beneficiado para
consumo humano direto, ou para transformacéo em derivados lacteos em todos os estabelecimentos de leite e derivados submetidos a

inspegdo sanitaria oficial.

I - Deve ser transportado em recipientes adequados a esta finalidade e, a juizo do S.I.M; em veiculo isotérmico, da propriedade
rural para as agroinddstrias de beneficiamento ou de produtos ldcteos, ou ainda entre estes estabelecimentos, para ser
processado;

IT - Dar entrada, em seu estado integral, nos estabelecimentos de processamento, nos termos deste Regulamento,

1IIT - Ser beneficiado somente apos a realizacdo das analises laboratorials constantes no Regulamento Técnico especifico.

§ 19, F fixado o prazo méximo de 48 h (quarenta e oito horas) como limite entre o término da ordenha inicial e a chegada do leite ao

estabelecimento beneficiador.

& 2° A colheita de leite na propriedade rural e seu transporte a granel, bem como as suas caracteristicas de composicdo e qualidade,

devem atender os Regulamentos Técnicos especificos adotados pelo S.I.M.

Art. 322, Leite pasteurizado é o leite fluido elaborado a partir de leite cru refrigerado, pasteurizado pelos processos indicados neste

Regulamento.
Paragrafo unico. Deve atender o Regulamento Técnico especifico.

Art. 323. O /eite envasado para consumo humano direto deve ser acondicionado em recipientes que permitam a sua distribuicdo ao

mercado consumidor sem prejuizo da integridade da embalagem primaria e da qualidade do produto.
Art. 324. O transporte de leite de consumo humano deve observar a legislacdo especifica.

Pardgrafo tnico. O Jeite pasteurizado para consumo humano direto deve ser transportado em veiculos com carrocerias fechadas, de
preferéncia providas de isolamento térmico e dotadas de unidade frigorifica, para alcancar os pontos de venda com temperatura néo

superior a 7° C (sete graus Celsius).

Art. 325, A produgdo, identidade e qualidade do leite das espécies caprina, bubalina e outras, ficam sujeitas as especificacdes de

Regulamentos Técnicos de produgdo, identidade e qualidade proprios, oficialmente adotados pelas insténcias de inspegdo superiores.
Art. 326. Considera-se improprio para consumo humano direto o leite beneficiado que:

I - Apresente caracteristicas sensoriais anormais;
II - Apresente a adigdo de conservadores ou substancias estranhas a sua composicao;

III - Contenha impurezas ou corpos estranhos de qualquer natureza,;
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1V - Apresente residuos de antibidticos ou inibidores;
V - Esteja fraudado,
V - For proveniente de centros de consumo (leite de retorno); ou

VIT - Néo atenda aos padrées microbiologicos e fisico-quimicos definidos em Regulamentos Teécnicos especificos.
Art. 327. Considera-se fraudado (alterado, adulterado ou falsificado) o leite que:

I - For adicionado de agua;

IT - Tenha sofrido subtracédo de qualquer dos seus componentes, em desacordo com este Regulamento ou Regulamento Técnico
especifico;

IIT - For adicionado de substancias ndo permitidas em Regulamento Técnico especifico ou em normas oficiais que tratem deste
objeto;

1V - For de um tipo e se apresentar rotulado como outro de categoria superior;

V - Estiver cru e for vendido como pasteurizado;

VI - For exposto ao consumo sem as devidas garantias de inviolabilidade.

& 19 O leite considerado improprio para consumo ou fraudado, que a juizo da Inspecdo ndo possa ter aproveitamento condicional,

deverd ser inutilizado.

& 29, Considera-se aproveitamento condicional o destino dado ao leite improprio para consumo humano direto de acordo com critérios de
Julgamento estabelecidos pela legislagdo a ser adotada pelo S.I.M,

Secdo IT
Classificacdo de Produtos Lacteos

Art. 328. Produto lacteo € o produto obtido mediante processamento tecnologico do leite, podendo conter apenas aditivos alimentares e

outros ingredientes funcionalmente necessarios para o processamento.

Art. 329. Os produtos lacteos devem ser considerados improprios para consumo direto ou industrializagdo, conforme o caso, além de
sujeitos as demais restricoes deste Regulamento, quando:

I - Apresentarem caracteristicas sensoriais anormais;

IT - Apresentarem a adicdo de substancias estranhas a sua composicdo ou que ndo esteja de acordo com a formulacdo e processo
de fabricacdo aprovados;

IIT - Contiverem impurezas ou corpos estranhos de qualquer natureza;

1V - Ndo atenderem aos padrbes microbioldgicos e fisico-quimicos definidos em Regulamentos Técnicos especificos
Secado IIT
Manteiga

Art. 330. Manteiga € o produto lacteo gorduroso obtido exclusivamente pela batecdo e malaxagem, com ou sem modificagdo biologica
do creme pasteurizado, derivado exclusivamente do leite de vaca, por processos tecnologicamente adequados. A matéria gorda da
manteiga deverd estar composta exclusivamente de gordura lactea.

Pardgrafo tnico. Deve ser atendido o Regulamento Técnico especifico.
Art. 331. A manteiga deve ser conservada e comercializada a temperatura ndo superior a 10° C (dez graus Celsius).
Art. 332, As manteigas devem ser consideradas improprias para o consumo, além de sujeitas as demais restricoes deste Regulamento:
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I - Quando apresentem caracteristicas sensoriais anormais;
1T - Quando apresente a adicdo de conservadores, substancias estranhas a sua composicdo ou corante ndo permitidos;
IIT - Quando contenham impurezas ou corpos estranhos de qualquer natureza;

1V - Quando néo atendam aos padrbes microbiologicos e fisico-quimicos definidos em Regulamentos Técnicos especificos.

Secdo 1V
Queijos

Art. 333. Queijo € o produto lacteo fresco ou maturado, que se obtém por separacdo parcial do soro em relagdo ao leite ou leite
reconstituido (integral, parcial ou totalmente desnatado) ou de soros lacteos, coagulados pela agdo do coalho, enzimas especificas de
bactérias especificas, de dcidos organicos, isolados ou combinados, todos de qualidade apta para uso alimentar, com ou sem agregacdo
de substancias alimenticias ou especiarias ou condimentos, aditivos especificamente indicados, substincias aromatizantes e matérias

corantes, no qual a relacéo proteinas do soro/caseina néo exceda a do leite.

& 19 Quejjo fresco € o que estad pronto para o consumo logo apos a sua fabricacéo.

& 29, Queiljo maturado € o que sofreu as trocas bioquimicas e fisicas necessarias e caracteristicas da variedade do queijo.

& 39, A denominacdo Queijo estd reservada aos produtos em que a base lactea ndo contenha gordura e proteina de origem ndo lactea.

& 49, Considera-se "data de fabricacdo” dos queijos frescos, o dia de sua elaboracdo; para queijos maturados o dia do término do periodo

de maturagéo.
Art. 334. 50 permitido o fabrico de queijjo a partir de leite pasteurizado.

Art. 335, Caberd ao S.I.M. elaborar legislacdo complementar propria ou adotar a legislacdo preconizada pelas insténcias de inspecéo

superiores, no que tange aos Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade para a fabricacéo dos diversos tipos de queijo.
Art. 336. Os queijos devem ser considerados improprios para o consumo, além de sujeitos as demais restrigoes deste Regulamento.

I - Quando apresentem caracteristicas sensoriais anormais de qualquer natureza;

IT - Quando em anadlise figue demonstrada a adicdo de substancias nocivas, conservadoras, produtos estranhos a sua composicdo
ou matéria corante ndo permitida;

IIT - Quando contenham impurezas, insetos, mofos ou fungos estranhos a sua composicdo ou corpos estranhos de qualquer
natureza,

1V - Quando ndo atendam aos padrbes microbioldgicos e fisico-quimicos definidos em Regulamentos Técnicos especificos.

Art. 337, Entende-se por coalho, o extrato rico em enzimas proteoliticas obtido do abomaso de bovinos lactentes ou adultos, destinados

a promover a coagulagdo do Leite para producéo do queijo.

§ 19, S0 € permitido o uso de coalhos aprovados pelas instdncias superiores de inspegdo, e que atendam ao Regulamento e a normas

técnicas especificas.

Art. 338. O S.I.M, adotaré legislagdo complementar propria, no que compete aos Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade dos

produtos lacteos ndo previstos neste Regulamento.
Capitulo IV
Padroes de identidade e qualidade de produtos das abelhas e derivados
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Secdo I
Produtos das Abelhas

Art. 339. Produto das abelhas € aquele elaborado pelas abelhas, sem qualquer estimulo de alimentacdo artificial, extraido das colmeias e

obtido mediante processamento adequado.

& 19, Para fins deste Regulamento, sdo produtos das abelhas: o mel, o pdlen apicola, a geleia real, a propolis, e a cera de abelhas; o mel,

o pdlen e a propolis de abelhas sem ferrdo (indigenas ou nativas).
§ 29, Todos os produtos das abelhas devem atender o Regulamento Técnico especifico.

Art. 340. Mel € o produto alimenticio produzido pelas abelhas meliferas a partir do néctar das flores ou das secreges procedentes de
partes vivas das plantas ou de excregbes de insetos sugadores de plantas, que ficam sobre as partes vivas de plantas, que as abelhas

recolhem, transformam, combinam com substancias especificas proprias, armazenam e deixam maturar nos favos da colmeia.

Art. 341. Pdlen Apicola € o resultado da aglutinacdo do polen das flores, efetuada pelas abelhas operarias, mediante néctar e suas

substéncias salivares, o qual € recolhido no ingresso da colmeia.

Art. 342. Geleia Real € o produto da secrecdo do sistema glandular cefélico (gléndulas hipofaringeanas e mandibulares) das abelhas
operarias, colhida até 72 (setenta e duas) horas.

Art. 343. Propolis € o produto oriundo de substéncias resinosas, gomosas € balsdmicas, colhidas pelas abelhas, de brotos, flores e

exsudatos de plantas, nas quais as abelhas acrescentam secregées salivares, cera e polen para a elaboracéo final do produto.

Art. 344. Mel de Abelhas Sem Ferrdo € o produto alimenticio produzido por abelhas sem ferréo, a partir do néctar das flores ou das
secregoes procedentes de partes vivas das plantas ou de excregdes de insetos sugadores de plantas, que ficam sobre partes vivas de
plantas, que as abelhas recolhem, transformam, combinam com substancias especificas proprias, armazenam e deixam maturar nos potes
da colmeia.

& 19, Ndo é permitida a mistura de mel com mel de abelhas sem ferréo.

& 29, Na rotulagem do mel de abelhas sem ferrdo pode constar, além da denominacdo de venda, a indicacdo da espécie da qual é
procedente, desde que comprovada a rastreabilidade.

Art. 345, Pdlen de Abelhas sem Ferrdo € o resultado da aglutinagcdo do pdlen das flores, efetuada pelas abelhas sem ferrdo, mediante

néctar e suas substancias salivares, o qual é recolhido dos potes da colmeia.
& 19, Ndo é permitida a mistura de pdlen apicola com pdlen de abelhas sem ferréo.

Art. 346. Propolis de Abelhas sem ferrdo é o produto oriundo de substancias resinosas, gomosas e balsdmicas, colhidas pelas abelhas
sem ferrdo, de brotos, flores e exsudatos de plantas, nas quais as abelhas acrescentam secregbes salivares, cera e pdlen para a

elaboragéo final do produto.
& 19, Ndo serd permitida a mistura de propolis com propolis de abelhas sem ferréo.

Art. 347. Na rotulagem do mel e do mel de abelhas sem ferrdo deve constar a informagdo que estes produtos ndo podem ser

consumidos por criancas menores de 1 (um) ano de idade, devido a possivel presenca de esporos de Clostridium botulinum.
Art. 348. O S.I.M. adotara legislacdo complementar referente aos produtos das abelhas ndo previstos neste Regulamento.
Secdo IT

Produtos Nio Comestiveis das Abelhas
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Art. 349. Produto ndo comestivel das abelhas € aquele elaborado pelas abelhas, extraido das colmeias ou das abelhas, obtido mediante

processamento adequado e ndo destinado a alimentagdo humana.
& 19 Séo produtos ndo comestiveis das abelhas: a cera de abelhas e a apitoxina.
& 29, Todos os produtos ndo comestivels das abelhas devem atender o Regulamento Técnico especifico.

Art. 350. Cera de Abelhas € o produto de consisténcia plastica, de cor amarelada, muito fusivel, secretado pelas abelhas para formagdo

dos favos nas colmejas.

Art. 351. Apitoxina é o produto de secrecdo das glandulas abdominais (gldndulas do veneno) das abelhas operarias e armazenada no

Interior da bolsa de veneno.

Art. 352. O S.I.M. adotaré legislacdo complementar relativa aos Padroes de Identidade e Qualidade dos produtos comestiveis e néo-

comestiveis das abelhas, previstos ou néo, neste Regulamento.
TiTULO XI
Infracées e penalidades
Capitulo I
Infracoes

Art. 353. As infracbes ao presente Regulamento seréo punidas administrativamente, sem prejuizo das responsabilidades civis e criminais
cabiveis.

Art. 354. Considera-se infracdo a desobediéncia ou inobservdncia aos preceitos dispostos neste Regulamento e nas normas

complementares destinadas a preservar a inocuidade, qualidade e integridade dos produtos e a satde e os interesses do consumidor.
Art. 355, Constituem-se também infracoes:

I - Os atos que procurem embaracar a acdo dos servidores do S.I.M. no exercicio de suas fungoes, visando dificultar, retardar,
impedir, restringir ou burlar os trabalhos de fiscalizagcdo,;

1T - Agbes ou tentativa de desacato, intimidagcdo, ameaga, agressao ou suborno;

IIT - A desobediéncia a qualquer das exigéncias sanitarias em relagdo ao funcionamento e higiene de equipamentos e
dependéncias bem como dos trabalhos de manipulacdo e preparo de matérias primas e produtos;

1V - Produzir em desacordo com os Regulamentos técnicos especificos ou com 0s processos de fabricagdo aprovados pelo S.I.M.;
V - Utilizar rétulos em desacordo com a regulamentagdo especifica ou que ndo possuam processos de fabricagdo aprovados pelo
S.ILM.;

VI - Fraudar (alterar, adulterar ou falsificar) qualquer produto ou matéria-prima;

VII - Manter matéria-prima, ingredientes ou produtos armazenados em condigbes inadequadas;

VIIT - Utilizar, transportar, armazenar ou comercializar matéria-prima ou produto desprovidos de comprovacdo de sua
procedéncia;

IX - Utilizar produtos com prazo de validade vencido;

X - Elaborar ou comercializar produtos que representem risco a saude publica ou sejam improprios ao consumo,;

XI - Utilizar matérias-primas, produtos condenados ou procedentes de animais ndo inspecionados;

XIT - Utilizar processo, substancia ou aditivos em desacordo com a legislacéo especifica,

XIIT - Construir, ampliar ou reformar as instalagdes sem a prévia autorizagdo do S.I.M.;
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XIV - Utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, produto ou matéria-prima apreendida pelos servidores do
S.IM. e mantida sob a guarda no estabelecimento;

XV - Prestar falsa declaracdo ou declaracdo inexata perante o drgdo fiscalizador; referente @ quantidade, qualidade e procedéncia
dos produtos, matérias-primas e insumos e qualquer sonegacdo de informacdo que seja feita sobre assunto que direta ou
indiretamente interesse ao S.1I.M.;

XVI - Ndo cumprimento dos prazos determinados pelo estabelecimento em seus programas de autocontrole, bem como nos

documentos expedidos ao S.I.M., em atendimento a intimagdo, notificagdo ou solicitagéo oficial.

Art. 356. As acOes fiscals a serem aplicadas por servidores do S.IL.M. na constatacdo de irregularidades, durante a realizacdo das
inspegdes previstas neste Regulamento, sem prejuizo das demais acoes fiscais definidas em normas especificas, constardo de apreensdo
ou condenagdo das matérias primas e produtos, interdicdo parcial ou total de equijpamentos ou instalacées, suspensdo temporaria das
atividades do estabelecimento, do registro de produtos e autuagao.

Art. 357. Sempre que houver indicio ou evidéncia que um produto de origem animal constitui um risco a saude ou aos interesses do
consumidor, o S.IL.M. cautelarmente adotara um regime especial de fiscalizacdo, podendo adotar as seguintes medidas, isoladas ou

cumulativamente:

I - Interdigéo total ou parcial do estabelecimento, abate, producdo ou expedicdo dos produtos;

II - Determinar a reviséo dos programas de monitoramento da qualidade das matérias-primas e produtos, submetendo-o a
aprovagéo da Inspecio;

IIT - Realizar andlises prévias dos lotes produzidos e daqueles em estoque, para liberacdo ao comércio;

1V - Adocgéo de outras medidas julgadas necessarias.

Paragrafo tnico. Nos casos de reincidéncia do estabelecimento no regime especial de fiscalizacdo, o S.I.M. poderd suspender ou

cancelar o registro dos produtos envolvidos ou adotar outras medidas julgadas necessarias.

Art. 358. Para efeito de apreensdo ou condenagdo, além dos casos especificos previstos neste Regulamento, consideram-se improprios
para o consumo, no todo ou em parte, as matérias-primas ou produtos de origem animal que:

I - Se apresentem danificados por umidade ou fermentacdo, rangosos, com bolores ou leveduras, com caracteristicas fisicas ou
sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na manipulacdo, elaboracdo, preparo,
conservagdo ou acondicionamento;

I - Se apresentem fraudados (alterados, adulterados ou falsificados);

IIT - Contiverem substancias toxicas, venenosas ou nocivas a saude, incluindo compostos radioativos ou patdgenos em niveis
acima dos limites permitidos em legislagdo especifica,

1V - Por qualquer motivo, se revelem inadequados aos fins a que se destinam.

Pardgrafo tinico. Nos casos do presente artigo, independentemente de quaisquer outras penalidades que couberem tais como multas,

suspenséo das atividades do estabelecimento ou cancelamento de registro, sera adotado o seguinte critério:

I - Nos casos de apreensdo, apos reinspegdo completa poderd ser autorizado o aproveitamento condicional que couber, para
alimentagdo humana ou condenagéo, a critério da Inspecdo,;

II - Nos casos de condenagdo, poderé ser permitido o aproveitamento das matérias primas e produtos para fins ndo comestiveis,
a critério da Inspegéo.

Art. 359. Além dos casos especificos previstos neste Regulamento, sGo considerados matérias-primas ou produtos fraudados, aqueles

que apresentarem alteragbes, adulteragdes ou falsificagoes.
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§ 19 Sdo considerados alterados as matérias-primas e produtos que apresentem modificagbes espontdneas ou propositais de natureza
fisica, quimica ou biologica, decorrentes de tratamento tecnoldgico inadequado, por negligéncia ou por falta de conhecimento da
legislagdo pertinente, que alterem suas caracteristicas sensoriais, sua composicéo intrinseca, comprometendo seu valor nutritivo e até

mesmo a sua inocuidade.
§ 29, Sdo considerados adulterados:

I - As matérias-primas e produtos que tenham sido privados parcial ou totalmente de seus elementos Uteis ou caracteristicos
porque foram ou ndo substituidos por outros inertes ou estranhos;

II - As matérias—primas e produtos que tenham sido adicionados de substéncias de qualquer natureza, com o objetivo de
dissimular ou ocultar alteragdes, deficiéncias de qualidade da matéria—prima ou defeitos na elaboracéo, ou ainda aumentar o
volume ou peso do produto;

IIT - Os produtos em que na sua manipulacéo ou elaboracdo tenha sido empregada matéria-prima impropria ou de qualidade
Inferior;

1V - Quando tenha sido empregada substincia de qualquer qualidade, tipo ou espécie diferente daquelas expressas na
formulacdo original ou sem prévia autorizagdo do S.1.M;

V - Quando a adulteracdo ocorrer na data de fabricacdo, data ou prazo de validade do produto.
& 39, S3o considerados falsificados:

I - Quando os produtos forem elaborados, preparados e expostos ao consumo, com forma, caracteres e rotulagem que sejam de
privilégio ou exclusividade de outrem, sem que seus legitimos proprietarios tenham dado autorizacdo;

IT - Quando forem usadas denominacées diferentes das previstas neste Regulamento ou em formulas aprovadas em Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade;

IIT - Produtos que tenham sido elaborados, preparados e expostos ao consumo com a aparéncia e as caracteristicas gerais de um

produto legitimo e se denomine como este, sem sé-lo.
Capitulo IT
Penalidades

Art. 360. As sangdes, a serem aplicadas por autoridade competente, terdo natureza pecuniaria ou consistirédo em obrigacdo de fazer ou

de néo fazer, assegurado sempre o direito de ampla defesa.

Art. 361. Sem prejuizo da responsabilidade penal cabivel, a infragédo de dispositivos do presente Regulamento e de atos complementares
e instrugbes que venham a ser expedidas, considerada a sua natureza e gravidade, acarretard, isolada ou cumulativamente, as seguintes

sangoes :

I - Adverténcia, quando o infrator for primario e néo tiver agido com dolo ou ma-fé;
1T - Multas

a) multa de até 25% (vinte e cinco por cento) do valor maximo fixado em legislagcdo especifica em vigor, para infragoes leves;

b) multa acima de 25% (vinte e cinco por cento) até 50% (cinquenta por cento) do valor maximo fixado em legislagéo

especifica em vigor, para infragdes graves;

¢) multa acima de 50% (cinquenta por cento) até 100% (cem por cento) do valor maximo fixado em legislagéo especifica em

vigor, para infragoes gravissimas;
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I - Apreensdo ou condenacdo das matérias-primas, produtos ou derivados de origem animal, quando ndo apresentarem condigoes
higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam ou forem adulteradas;

II - Suspensdo de atividade que cause risco ou ameaga de natureza higiénico-sanitaria ou no caso de embaraco @ acéo
fiscalizadora;

IIT - Interdicdo total ou parcial do estabelecimento, quando a infracdo consistir na alteragdo, adulteracdo ou falsificacdo habitual
do produto ou se verificar, mediante inspecdo técnica realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condigbes
higiénico-sanitarias adequadas;

1V - Cancelamento de registro neste Servigo de Inspe¢do Municipal.

& 19. As multas previstas neste artigo serdo agravadas até o grau maximo, nos casos de artificio, ardil, simulacdo, desacato, embaraco ou
resisténcia a acdo fiscal, levando-se em conta, além das circunstancias atenuantes ou agravantes, a situacdo econémico-financeira do

Infrator e os mejos ao seu alcance para cumprir a Lei.,
& 20, A interdicdo de que trata o inciso V poderd ser suspensa, apos o atendimento das exigéncias que motivaram a sancéo.

& 30 Se a interdicdo ndo for suspensa nos termos do paragrafo anterior, decorridos doze meses, serd cancelado o registro do
estabelecimento .

Art. 362. Para a imposicdo da pena, as infragoes sdo classificadas em.

I - Leve, aquela em que o infrator tenha sido beneficiado por circunstancia atenuante;

II - Grave, aquela em que for identificada a ocorréncia de uma circunstancia agravante;

IIT - Gravissima, aquela em que for verificada a ocorréncia de duas ou mais circunstancias agravantes ou o uso de ardll,
simulagdo ou emprego de qualquer artificio visando encobrir a infracdo ou causar embaraco a acdo fiscalizadora, tentativa de
suborno ou ainda, nos casos de fraude (alteracdo, adulteracdo ou falsificacdo).

Art. 363. Serdo consideradas, para efeito da fixacdo das sanges, a gravidade do fato em vista de suas consequéncias para a saude

humana e a defesa dos interesses do consumidor, os antecedentes do infrator e as circunstancias atenuantes e agravantes.
& 19, S3o consideradas circunstancias atenuantes:

I - Quando a acdo do infrator néo tiver sido fundamental para a consecucdo do evento;
IT - Quando o infrator, por espontinea vontade, procurar minorar ou reparar as consequéncias do ato lesivo que lhe for
imputado,

IIT - Ser o infrator primério ou a infracdo cometida acidentalmente.
§ 29, Séo consideradas circunsténcias agravantes:

I - Ser o infrator reincidente;

II - Ter o infrator cometido a infracdo visando a obtengdo de qualquer tipo de vantagem;

IIT - Se, tendo conhecimento de ato lesivo a saude publica, o infrator deixar de tomar as providéncias de sua algada, para evitad-
lo;

1V - Ter o infrator coagido outrem para a execugdo material da infracdo;

V - Ter a infragéo consequéncia danosa para a saude publica ou para o consumidor;

VI - Ter o infrator colocado obstaculo ou embaraco a agdo da fiscalizagdo ou inspegado;

VII - Ter o infrator agido com dolo ou ma-fé;

VIIT - O descumprimento das obrigagbes do fiel depositario.

58

Av. Alto Jacui, 840 — Fone/Fax: (54) 3332-2600 — CEP 99470-000 — NAO-ME-TOQUE - RS — www.naometoquers.com.br



http://www.naometoquers.com.br/

;
fibzelpedi]

<-~4{_.a..

ADMINISTRACAO MUNICIPAL
NAO-ME-TOQUE - RS

ADM. 2013 - 2016

§ 30, Havendo concurso de circunstancias atenuantes e agravantes, a aplicacdo da pena serd considerada em razdo das que sejam

preponderantes.

& 49, Para os efeitos deste Regulamento, considera-se reincidéncia o cometimento de nova infracdo, depois de esgotadas as instancias

recursais, antes de decorrido o periodo de 5 anos (cinco anos).

& 59, Quando a mesma infracdo for objeto de enquadramento em mais de um dispositivo legal, prevalecerd, para efeito de puni¢do, o

enquadramento mais especifico em relagdo ao mais genérico.

Capitulo IIT
Processo Administrativo

Art. 364. Para fins deste Regulamento, sdo considerados documentos decorrentes do processo de fiscalizacéo, além de outros que

vierem a ser instituidos:

I - Termo de Fiscalizagdo;

I - Termo de Intimagéo;

IIT - Termo de Colheita de Amostra;

1V - Termo de Apreensdo;

V - Termo de Fiel Depositario;

VI - Auto de Infracdo;

VIT - Termo Aditivo do Auto de Infracéo;
VIII - Termo de Revelia,

IX - Termo de Destinagdo;

X - Termo de Suspensédo de Atividade;
XI - Termo de Interdicéo;

XII - Termo de Aplicagdo de Medida Cautelar de Suspensdo da Expedicdo de Produtos;
XIII - Termo de Julgamento;

X1V - Termo de Adverténcia;

XV - Auto de Multa;

XVI - Termo de Cancelamento de Registro.

§ 10 Termo de Fiscalizagdo € o documento habil lavrado sempre que for realizada visita de inspecdo ou de fiscalizagdo a

estabelecimentos previstos neste Regulamento.

§ 29, Termo de Intimagdo € o documento habil para estabelecer prazo com o objetivo de reparar irregularidades, solicitar documentos ou

informagdes e determinar a adogdo de providéncias.
& 39, Termo de Colheita de Amostra é o documento que formaliza a colheita de amostras para fins de analise laboratorial.

§ 49. Termo de Apreenséo € o documento habil para reter matéria prima, produtos, insumos, rotulos, embalagens e outros materiais pelo

tempo necessario as averiguagoes indicadas e para procedimentos administrativos.

§ 59, Termo de Fiel Depositario € o documento habil que nomeia o detentor do produto ou terceiro, para responder pela sua guarda, até
ulterior deliberagao.
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§ 69. Auto de Infragéo € o documento habil para a autoridade fiscalizadora autuar pessoa fisica ou juridica quando constatada a violagéo
de regras constantes neste Regulamento e demais atos normativos referentes a inspecdo de produtos de origem animal , que dard inicio
ao processo administrativo de apuracdo de infragoes.

& 70, Termo Aditivo do Auto de Infragcdo € o documento legal destinado a corrigir eventuais impropriedades na emissdo de Auto de

Infragdo, assim como, para acrescentar informagoes nele omitidas.
§ 89. Termo de Revelia € o documento que comprova a auséncia de defesa, dentro do prazo legal.

& 99, Termo de Destinacéo € o documento habil a descricdo da providéncia e destino adotados, tais como liberacéo, aproveitamento

condicional, condenacéo, ou inutilizagcdo, da matéria prima, produto, insumo, rotulo, embalagem ou outros materiais apreendidos.

& 10. Termo de Suspensdo de Atividade € o documento habil a suspenséo parcial ou total das atividades do estabelecimento, quando
estas causem risco ou ameaca de natureza higiénico-sanitaria, embaraco a atividade fiscalizadora, como medida cautelar no regime

especial de fiscalizacdo, nas reincidéncias ou em outras situagoes julgadas necessarias pelo Servigo de Inspecéo.

& 11. Termo de Interdicdo € o documento habil para interromper parcial ou totalmente as atividades de um equipamento, secdo ou
estabelecimento quando foi constatada a inexisténcia de condicées higiénico-sanitarias adequadas e nos casos de adulteracbes ou
falsificagdes habituais do produto.

& 12. Termo de Aplicacéo de Medida Cautelar de Suspenséo da Expedicdo de Produtos € o documento habil que formaliza a interdicdo
temporéria da expedicdo dos produtos para comercializacéo.

& 13, Termo de Julgamento € o documento habil lavrado com o objetivo de estabelecer as decisbes administrativas definidas na forma
deste Regulamento, devendo conter a motivacdo sobre a decisdo proferida, além da indicacdo da forma e meios para apresentacéo de
defesa.

& 14. Termo de Adverténcia € o documento habil a ser lavrado para cientificar o infrator, quando houver a aplicacéo da pena de

adverténcia.
& 15. Auto de Multa é o documento habil a ser lavrado para cientificar o infrator da penalidade de multa aplicada;
& 16. Termo de Cancelamento do Registro € o documento habil que cancela o registro do estabelecimento.

Art. 365. A infringéncia as disposicoes deste Regulamento e dos atos complementares serd apurada em processo administrativo

devidamente instruido, iniciado com a lavratura do auto de infragdo, observados os ritos e prazos aqui fixados.
Pardgrafo tnico. O processo serd formalizado em ordem cronoldgica direta, devendo ter todas as suas folhas numeradas e rubricadas.

Art. 366. O Auto de Infracéo serd lavrado pela autoridade fiscalizadora que houver constatado a infragcéo, no local onde foi comprovada

a irregularidade ou no drgéo de fiscalizagdo do Servigo de Inspegéo.
Art. 367. O Auto de Infragdo deverd ser claro e preciso, sem entrelinhas, rasuras e emendas, mencionando.

I - O ndmero de referéncia do auto;

II - O local, a data e a hora da lavratura;

IIT - A qualificagéo do autuado.: nome ou razdo social, enderegco completo, CNPJ ou CPF, numero de registro, se for o caso;
1V - O dispositivo legal infringido;

V - A descricdo pormenorizada dos fatos ou dos atos constitutivos da infragdo;

VI - A intimagdo do autuado enfatizando o seu direito de apresentar a defesa,

VIT - A identificagdo do agente autuante, a sua assinatura, a indicagdo do seu cargo ou fungdo, e
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VIIT - A assinatura e identificagdo do autuado.
Art. 368. O Auto de Infragdo sera lavrado em modelo proprio, com numeracdo sequencial controlada, composto de duas vias.

& 19 Lavrado o auto de infracéo, a primeira via serd entregue a infratora, a segunda ird compor e dar inicio ao processo administrativo,

sendo arquivada pelo S.I.M.

§ 29, Quando necessario, para comprovacdo da infragdo, o auto serd acompanhado de laudo pericial ou da documentacdo ensejadora da

irregularidade.
Art. 369. A assinatura no Auto de Infracdo por parte do autuado, ao receber copia do mesmo, constitui recibo de intimagao.

Paragrafo dnico. Em caso de recusa do autuado em assinar o Auto de Infracdo, o agente autuante consignard o fato nos autos,

remetendo-os ao autuado, por via postal, com aviso de recebimento (AR) ou outro procedimento equivalente.

Art. 370. A defesa deverd ser apresentada, por escrito, no prazo de dez dias, contados da data do recebimento do Auto de Infracdo, e

Julgado pela representacdo do S.1.M. onde esta localizado o autuado, devendo ser juntada ao processo administrativo.

Paragrafo unico. Decorrido o prazo sem que seja apresentada a defesa, o autuado serd considerado revel, devendo ser juntado ao

processo administrativo o termo de revelia.

Art. 371. O Auto de Multa sera lavrado pela coordenagdo do Servico de Inspegéo.

& 19 O Auto de Multa serd lavrado em 3 (duas) vias, sendo a primeira via entregue ao infrator e a segunda
anexada ao processo administrativo e arquivada no Servico de Inspe¢do Municipal.

& 29, 0 Auto de Multa seré encaminhado por oficio, juntamente com o documento para recolhimento da multa e entregue ao autuado ou

remetido, por via postal, com aviso de recebimento (AR) ou outro procedimento equivalente.

Art. 372. Compete a coordenacéo do Servico de Inspecéo, por ocasido do julgamento, a aplicacdo das penalidades previstas no presente

Regulamento.
& 19, O processo sera instruido com relatorio circunstanciado para subsidiar o julgamento da infracao.

& 29, Proferida a decisdo, serd lavrado o Termo de Julgamento e encaminhado ao autuado por oficio, fixando, no caso de multa, um

prazo de 10 (dez) dias para recolhimento, a contar da data do recebimento da notificagéo.

Art. 373. Apds o recebimento do Termo de Julgamento, cabe ao autuado apresentagdo de recurso, em face de razdes de legalidade e de

mérito.

§ 19 0O prazo para interposicdo de recurso administrativo é de dez dias, contados a partir da ciéncia ou divulgacdo oficial da decisdo

recorrida.
Art. 374. O recurso ndo serd conhecido quando interposto:

I - Fora do prazo;
II - Perante orgéo incompetente;
IIT - Por quem néo seja legitimado,;

1V - Depois de exaurida a esfera administrativa;

Pardgrafo tnico. Os prazos ficam suspensos quando obtida deciséo judicial cautelar favoravel ao recorrente.
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Art. 375. O ndo recolhimento do valor da multa no prazo legal implica o encaminhamento do débito para inscricdo em divida ativa do

Municipio.

Paragrafo unico. O néo recolhimento do valor da multa deverd estar comprovado no processo antes de seu encaminhamento para

cobranga executiva.

Art. 376. A critério do S.I.M. podera ser divulgado através da imprensa ou outros meios de comunicacdo, os estabelecimentos que

incorrerem em fraudes (alteragdo, adulteragcdo ou falsificagdo) cujos processos tenham transitado em julgado.

Paragrafo inico. A critério do S.I.M., poderd também ser divulgado, através da imprensa ou outros meios de comunicacdo, o

recolhimento de produtos que cologuem em risco a saude ou os interesses do consumidor, sem prejuizo das penalidade cabivers.

Art. 377. S0 responsaveis pela infracdo as disposicoes do presente Regulamento, para efeito de aplicacdo das penalidades nele

previstas, as pessoas fisicas ou juridicas:

I - Produtores de matéria-prima de qualquer natureza, aplicavel a industria animal desde a fonte de origem, até o recebimento
nos estabelecimentos registrados no S.1.M;

1T - Proprietarios ou arrendatarios de estabelecimentos registrados ou ndo, onde forem recebidos, manipulados, transformados,
fracionados, elaborados, preparados, conservados, acondicionados, distribuidos ou expedidos produtos de origem animal;

1T - Que expedirem ou transportarem produtos de origem animal.

Paragrafo tnico. A responsabilidade a que se refere o presente artigo abrange as infracdes cometidas por quaisquer empregados ou

prepostos das pessoas fisicas ou juridicas que exercam atividades industriais e comerciais de produtos de origem animal.
Art. 378. Prescrevem em cinco anos as infragoes previstas neste Regulamento.

Paragrafo unico. A prescricdo interrompe-se pela intimacéo, notificacdo ou outro ato da autoridade competente que objetive a sua

apuracdo e consequente imposicdo de sancao.

Art. 379. Os servidores do S.I.M., devidamente identificados, quando em servico de fiscalizacdo ou de inspe¢do industrial e sanitaria,
tém livre entrada, em qualquer dia ou hora, em qualquer estabelecimento que manipule, armazene ou transacione, por qualquer forma,

produtos de origem animal.

Paragrafo unico. O servidor podera solicitar o auxilio da autoridade policial, nos casos de risco a integridade fisica, impedimento, ou

embarago ao desempenho de suas atividades.

Art. 380. As penalidades as quais se referem na presente Lei serdo aplicadas sem prejuizo de outras, que por Lej, possam ser impostas

por autoridades de saude publica ou policial.

TITULO XIIT
Disposigées finais

Art. 381. Os servidores do S.I.M. devidamente identificados, quando em servigo de fiscalizacdo ou de inspegdo industrial e sanitaria, tém
livre entrada, em qualquer dia ou hora, em qualquer estabelecimento que manipule, armazene ou transacione, por qualquer forma,

produtos de origem animal, dentro dos limites geograficos do Municipio.

Art. 382. O S.I.M. podera implementar procedimentos complementares de inspe¢do para o controle de processo produtivo e para
diagndstico e controle de doengas ndo previstas neste Regulamento, baseando-se nas instdncias superiores de inspecdo industrial e
sanitaria de produtos de origem animal.
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Paragrafo Unico. O julgamento dos casos ndo previstos neste Regulamento deverd sempre objetivar a garantia da inocuidade do

produto e a preservacéo da saude publica.

Art. 383. F do interesse da Secretaria Municipal de Agricultura e Meio Ambiente a adeséo deste Servigo de Inspecéo ao Sistema
Brasileiro de Inspecdo — SISBI — integrante do Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecuaria — SUASA — instituido pela Lei
Federal n° 8.171, de 17 de janeiro de 1991.

Art. 384. A Secretaria Municipal de Agricultura e Meio Ambiente deve oferecer aos seus técnicos, treinamento e capacitagdio em

Universidades, Centros de Pesquisa e demais instituicées publicas e privadas, com a finalidade de aprimoramento técnico e profissional.
Art. 385. Fica revogado o disposto no Decreto Municipal n°® 164/07 de 06 de agosto de 2007.

Art. 386. O S.1.M. publicaré normas complementares previstas neste Regulamento.

Art. 387. Este Regulamento entrard em vigor a partir da data da sua publicacéo.

GABINETE DO PREFEITO DO MUNICIPIO DE NAO-ME-TOQUE, EM 23 DE ABRIL DE 2013.

ANTONIO VICENTE PIVA
Prefeito Municipal

LUIZ PAULO MORAIS MALAQUIAS
Assessor Juridico
OAB/RS 17.684

REGISTRE-SE E PUBLIQUE-SE

NOELI VERONICA MACHRY SANTOS
Secretdria de Administracdo e Planejamento
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